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WOJEWÓDZKI SZPITAL ZESPOLONY

im. Ludwika Perzyny w Kaliszu

62-800 KALISZ ul. Poznańska 79
SPECYFIKACJA

WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

Zamówienie na usługi społeczne

prowadzone zgodnie z art. 359 pkt 2 ustawy Pzp., o wartości mniejszej niż progi unijne, tj. o wartości zamówienia wyrażonej w złotych mniejszej niż równowartość kwoty 750 000 euro      

  (Ustawa z dnia 11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych - Dz. U. z 2019 r., poz. 2019 z późn. zm.)
dotycząca postępowania p.n.

Świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitalu Zespolonym im. Ludwika Perzyny w Kaliszu 
                                                                                              Specyfikację zatwierdzono: 08 lutego 2021 roku
                                                                                                        Kierownik Działu Zamówień Publicznych

mgr inż. Mariusz Pawlaczyk

SPIS TREŚCI

A. Informacje dotyczące zamawiającego oraz postępowania.
B. Przedmiot zamówienia.
C. Kwalifikacja podmiotowa wykonawców.
D. Podmiotowe środki dowodowe.
E. Oświadczenia i dokumenty składane wraz z ofertą. 
F. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty i sposób jej oceny. 
G. Forma oświadczeń i dokumentów, sposób ich przekazywania oraz sposób przygotowania oferty.
H. Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których zamawiający będzie komunikował się z wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach technicznych i organizacyjnych sporządzania, wysyłania i odbierania korespondencji elektronicznej
I. Termin związaniu oferty
J. Sposób złożenia oferty oraz miejsce i termin składania i otwarcia ofert

K. Sposób udzielania wyjaśnień dotyczących SWZ oraz osoba upoważniona do porozumiewania się z wykonawcami

L. Wymagania dotyczące wadium

M. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy

N. Tryb otwarcia o oceny ofert

O. Środki ochrony prawnej przysługujące wykonawcy w toku postępowania
P. Ogłoszenie o wynikach postępowania

Q. Informacja o formalnościach, jakich należy dopełnić po wyborze ofert celem zawarcia umowy

R. Podwykonawstwo – podwykonawcy

S. Informacja dotycząca projektu umowy oraz możliwości zmiany umowy, jakie przewiduje zamawiający
T. Informacja dotycząca walut obcych, w jakim dopuszcza się prowadzenie rozliczeń z zamawiającym.

A. Informacje dotyczące zamawiającego oraz postępowania.
1. Zamawiającym jest: Wojewódzki Szpital Zespolony im. Ludwika Perzyny w Kaliszu

Adres: ul. Poznańska 79, 62-800 Kalisz

Godz. pracy administracji: 700 – 1435

NIP: 618-20-25-893, Regon: 300224440, KRS: 0000251663
2. Dane dotyczące komunikacji elektronicznej w sprawie zamówienia publicznego:

a) poczta elektroniczna zamawiającego: zamowienia.publiczne@szpital.kalisz.pl 
b) adres strony internetowej zamawiającego: https://www.szpital.kalisz.pl
c) adres strony internetowej prowadzonego postępowania: https://www.szpital.kalisz.pl
d) miniPortal https://miniportal.uzp.gov.pl/
e) ePUAP  - https://epuap.gov.pl/wps/portal.   
3. Identyfikator postępowania (ID) – ocds-148610-961cf7be-6af3-11eb-86b1-a64936a8669f 
4. Użyte w SIWZ terminy mają następujące znaczenie:

a) „zamawiający” – Wojewódzki Szpital Zespolony im. Ludwika Perzyny w Kaliszu,
b) „wykonawca” – osoba fizyczna, osoba prawna albo jednostka organizacyjna nieposiadająca osobowości prawnej, która oferuje na rynku wykonanie robót budowlanych lub obiektu budowlanego, dostawę produktów lub świadczenie usług lub ubiega się o udzielenie zamówienia, złoży ofertę lub zawrze umowę w sprawie niniejszego zamówienia publicznego,
c) „SWZ”, „specyfikacja” – niniejsza Warunków Zamówienia,

d) „ustawa” – ustawa z dnia 11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 z późn. zm.).
5. Postępowanie, którego dotyczy niniejsza Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia dotyczy zamówienia publicznego i oznaczone jest znakiem 01/21. Wykonawcy w korespondencji z zamawiającym powinni powoływać się na ten znak.
6. Na stronie internetowej internetowej: https://www.szpital.kalisz.pl udostępniane będą zmiany i wyjaśnienia treści SWZ oraz inne dokumenty zamówienia bezpośrednio związane z postępowaniem o udzielenie zamówienia.
7. Postępowanie zostanie przeprowadzone na podstawie ustawy i przepisów wykonawczych wydanych na jej podstawie oraz niniejszej Specyfikacji Warunków Zamówienia w trybie podstawowym bez negocjacji.
8. Postępowanie zostanie przeprowadzone na podstawie art. 359 i art. 275 ust. 1  ustawy i przepisów wykonawczych wydanych na jej podstawie oraz niniejszej Warunków Zamówienia w trybie podstawowym bez negocjacji.
9. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27   kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w   sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o   ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, zamawiający informuje, że: 
a) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Wojewódzki Szpital Zespolony im. Ludwika Perzyny w Kaliszu, tel. 62 765 13 56;

b) inspektorem ochrony danych osobowych jest Pan Paweł Gawroński - Kierownik Działu Organizacyjnego, tel. 62 765 13 78;
c)    Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu    
   związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Świadczenie usługi 

   dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonym im. Ludwika Perzyny w 

    Kaliszu”, nr sprawy 01/21, prowadzonym w trybie podstawowym bez przeprowadzenia 
       Negocjacji,
d) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 11

                      września 2019r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 2019z późn. zm.), dalej 
                     „ustawa”;  
e) Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ustawy przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
f) obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy;  
g) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

h) posiada Pani/Pan:

· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących,
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych*,
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania 
· danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO**,
· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
i) nie przysługuje Pani/Panu:

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych,

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO,

· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż               podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

10. Zamówienie dotyczy/nie dotyczy projektu lub programu współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej. Nazwa projektu lub programu: 

........................................................................................................................................................................
11. Zamawiający nie zastrzega, aby o udzielenie zamówienia mogli ubiegać się wyłącznie wykonawcy mający status zakładu pracy chronionej, spółdzielnie socjalne oraz inni wykonawcy, których głównym celem lub głównym celem działalności ich wyodrębnionych organizacyjnie jednostek, które będą realizowały zamówienie jest społeczna i zawodowa integracja osób społecznie marginalizowanych
12. Zamawiający nie dopuszcza/dopuszcza składania ofert częściowych.

Powody niedokonania podziału zamówienia na części:

       Zamawiający nie dokonał podziału zamówienia na części, ponieważ realizacja przedmiotu zamówienia 
       polega na świadczeniu usługi w zakresie całodziennego żywienia pacjentów i dystrybucji  posiłków do 
       łóżka pacjenta. W przypadku niniejszego zamówienia nie została ograniczona zasada uczciwej 
       konkurencji, nie ograniczono dostępu do udziału małym i średnim przedsiębiorcom. 

13. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

14. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z możliwością prowadzenia negocjacji.
15. Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

16. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówienia publicznego w dynamicznym systemie zakupów.

17. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

18. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówień, o których mowa w art. 214, ust. 1, pkt 7 ustawy.
19. Załącznikami do SWZ są następujące dokumenty:
a) oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania- Załącznik nr 1,
b) oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu - Załącznik nr 2,
c) Formularz Ofertowy - Załącznik nr 3,
d) Formularz Cenowy – Załącznik nr 4,
e) Wykaz usług- Załącznik nr 5,
f) Formularz do przygotowania jadłospisu- Załącznik nr 6,

g) Projekt umowy na usługę- Załącznik nr 7,
h) Projekty umów na dzierżawę pomieszczeń (2) – Załącznik nr 8,
* Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
   o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z
   ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.

** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do
      przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony
      praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii
     Europejskiej lub państwa członkowskiego.

B. Przedmiot zamówienia
1. Przedmiotem zamówienia jest: robota budowlana/usługa/dostawa/usługa społeczna pn. Świadczenie 
         usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w
         Kaliszu, zgodnie z art. 359 pkt 2 ustawy Pzp., w związku z Załącznikiem XIV do dyrektywy 2014/24/UE. 

         Postępowanie prowadzone jest w trybie podstawowym, na podstawie art. 275, pkt 1 ustawy Pzp., tj.    

         zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z możliwością prowadzenia negocjacji. 
2. Okres, w którym realizowane będzie zamówienie:
a) okres w dniach: ……………………………….
b) okres w tygodniach:………………………… 
c) okres w miesiącach: : 8 miesięcy od dnia zawarcia umowy
d) okres w latach:
3. Główny kod CPV: 55520000-1 usługi dostarczania posiłków.
4. Dodatkowe kody CPV: 55521200-0 usługi dowożenia posiłków.
5. Zamawiający informuje, iż ilekroć w SWZ i jej załącznikach przedmiot zamówienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znaków towarowych, nazw własnych, patentów lub pochodzenia źródła lub szczególnego procesu, który charakteryzuje produkty lub usługi dostarczane przez konkretnego wykonawcę to przyjmuje się, że wskazaniom takim towarzyszą wyrazy „lub równoważny”. Oznacza to, że dopuszcza się zaoferowanie wyrobów nie gorszych niż opisywanych, tj. spełniających wymagania techniczne, funkcjonalne i jakościowe, co najmniej takie jak wskazane w dokumentacji niniejszego postępowania, 

b) poprzez odniesienie się do norm, ocen technicznych, specyfikacji technicznych i systemów referencji technicznych, o których mowa w art. 101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 ustawy, to przyjmuje się, że dopuszcza się rozwiązania równoważne opisywanym, a odniesieniu takiemu towarzyszą wyrazy „lub równoważne”.
6. Przedmiot zamówienia:
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu z lokalizacją przy ul. Poznańskiej 79 i ul. Toruńskiej 7 obejmującej:
1. Przygotowywanie posiłków w oparciu o system HACCP zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25.08.2006r. (Dz.U. z 2020r., poz. 2021 tekst jednolity) oraz Rozporządzeniem (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny środków spożywczych z późniejszymi zmianami, z podziałem na diety według zamówień z poszczególnych oddziałów Szpitala. 
2. Liczba dziennie żywionych pacjentów wyniesie około 400-500 osób, w tym około 18-25 dzieci i młodzieży do lat 18.
3. Dostarczanie posiłków, w tym:

· dowóz posiłków do Szpitala i ich przygotowanie do dystrybucji na oddziały, dowiezienie posiłków do oddziałów szpitalnych,

· przyjęcie naczyń wraz z resztkami pokonsumpcyjnymi i sztućców po skończonej konsumpcji,
· przyjęcie zużytych zestawów i sztućców oraz resztek pokarmowych z Oddziału Chorób Zakaźnych oraz z innych wskazanych przez personel zamawiającego, jeśli hospitalizowany pacjent był chory zakaźnie i ich utylizację kosztem i staraniem własnym, z zapewnieniem odpowiednich warunków sanitarnych.

4. Przygotowanie posiłków do dystrybucji będzie się odbywać przy zastosowaniu jednorazowych naczyń do posiłków stałych i płynnych, zapewniających szczelne zamknięcie i sztućców jednorazowych pakowanych osobno. Każdą porcję wykonawca obowiązany jest znakować nazwą diety. 
Informacja o możliwości dzierżawy pomieszczeń:

Informujemy jednocześnie, że w obiekcie przy ul. Poznańskiej 79 i ul. Toruńskiej 7 istnieje możliwość wydzierżawienia pomieszczeń na podstawie odrębnej umowy z przeznaczeniem na szatnie dla personelu wykonawcy i przechowywanie sprzętu niezbędnego do realizacji umowy. Wykonawca jest zobowiązany we własnym zakresie wyposażyć stanowiska do mycia rąk w: podajniki na mydło i płyn dezynfekcyjny oraz podajniki na papier do rąk. 

Lokalizacja i powierzchnia pomieszczeń przeznaczonych do wydzierżawienia:

a) 31,36 m2; 18,30 m2; 88,65 m2; 92,72 m2; 14,21 m2; 16,82 m2 – pomieszczenia znajdują się w budynku technicznym Szpitala przy ul. Poznańskiej 79, 
b)    10 m2  pomieszczenie znajduje się w piwnicy budynku głównego Szpitala przy ul. Toruńskiej 7. 
Koszt dzierżawy powierzchni: 12,44 zł/m2  + VAT.

Pomieszczenia przeznaczone do wydzierżawienia Wykonawca jest zobowiązany we własnym zakresie dostosować do wymogów sanitarno-epidemiologicznych obowiązujących w aktualnych przepisach prawa.
Świadczenie usługi powinno odbywać się w następujący  sposób i z zachowaniem poniższych zasad:

I. Godziny dostaw posiłków:

1. Wykonawca zobowiązany jest dostarczać posiłki o stałych, ustalonych godzinach w każdy dzień tygodnia:

· śniadanie 800- 930
· obiad 1230 – 1400
· kolacja 17³0  - 18³0;

              dodatkowo dla dzieci i młodzieży do lat 18:

· II śniadanie 1030
· podwieczorek 1600.
Drugie śniadania oraz podwieczorki powinny być przygotowane oddzielnie, nie dopuszcza się ich dostarczania wraz z innymi posiłkami. Dla pacjentów powyżej 18 roku życia, będących na diecie bogatobiałkowej należy dostarczać 5 posiłków dziennie, tj. trzy posiłki podstawowe plus II śniadanie i podwieczorek wg harmonogramu godzin podanego wyżej, a dla pacjentów będących na diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów 6 posiłków, tj. oprócz wyżej podanego harmonogramu, także drugą kolację zostawianą personelowi w porze rozdawania kolacji. Ilość posiłków na powyższe diety powinna mieć odzwierciedlenie w opracowanym jadłospisie.

2.  Ilości zamawianych posiłków będą uzależnione wyłącznie od liczby leczonych pacjentów.
3.  Usługa obejmuje dostarczenie posiłków do oddziałów szpitalnych – do drzwi oddziału.
4. Wykonawca zapewni również żywienie pacjentów przyjmowanych do Szpitala w nagłych przypadkach i zapewni ciągłość dostaw posiłków zgodnie z ustalonym harmonogramem, bez względu na trudności powstałe po jego stronie.

II. Rodzaje stosowanych diet w Szpitalu:

1. Wykonawca będzie przygotowywał 3 pełne posiłki dla dorosłych oraz dodatkowo drugie śniadanie i podwieczorek dla dzieci i młodzieży do 18 r.ż. oraz dla osób będących na diecie bogatobiałkowej, a także oprócz tych 5 posiłków - drugą kolację dla osób będących na diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, uwzględniając podstawowe składniki i produkty spożywcze wysokiej jakości, stosowane w żywieniu dietetycznym i dostarczał je będzie pacjentom Szpitala zgodnie ze zgłoszoną dietą, zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie higieny osobistej personelu wykonawcy, warunków przygotowywania posiłków, ich transportu.
2. Wykonawca jest zobowiązany przygotowywać całodzienne wyżywienie z uwzględnieniem następujących diet leczniczych i specjalnych stosowanych w Szpitalu.

3. Rodzaj stosowanych diet w Szpitalu:


a) dieta podstawowa,
b) dieta bogato resztkowa,
c) dieta łatwostrawna,
d) dieta łatwostrawna bez mleka,
e) dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu,
f) dieta łatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego (nazwa potoczna - żołądkowa/wątrobowa),
g) diety o zmienionej konsystencji:

- dieta papkowata,
                             - dieta płynna,

                             - dieta płynna wzmocniona,

                             - dieta do żywienia przez zgłębnik lub przetokę,
h) dieta kleikowa,
i) dieta cukrzycowa / ubogoenergetyczna (1000 – 1500 kcal),
j) dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (niskocholesterolowa),
k) dieta bogatobiałkowa,
l) dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (nazwa potoczna – cukrzycowa),
m) dieta niskobiałkowa,
n) dieta bezglutenowa,
o) dieta ubogoresztkowa,
p) modyfikowana / inna na indywidualne zlecenie lekarza,
q) dieta dla dzieci od 1 do 3 roku życia.

III. Wymagania Zamawiającego, co do zawartości posiłków wybranych diet:
1. Dieta podstawowa:

a)  śniadanie – zupa mleczna z mleka 2% tł. 350ml + chleb mieszany 90g+chleb pełnoziarnisty 30g+ masło 82% tł. lub margaryna miękka 20g + dodatek do pieczywa + warzywo lub owoc+ kawa zbożowa z mlekiem lub kakao 250ml (w tym 150ml mleka 2% tł.),
b) obiad – w jadłospisie dekadowym należy uwzględnić:

                  - 3 dni: zupa 350ml + II danie: mięso w jednym kawałku bez kości 80g+ ziemniaki (lub kasza, ryż,   

                   makaron, kluski, kopytka) 200g + surówka lub sałatka 120-150g

                 - 3 dni: zupa 350ml + II danie: potrawa mięsna+ ziemniaki (lub ka,sza, ryż, makaron, kluski, 
                    kopytka) 200g + surówka/sałatka 120-150g ,
                -  2 dni: zupa 350ml + II danie z potrawą półmięsną,
                    -  1 raz zupa 350 ml + II danie z potrawą bezmięsną,
                -  1 raz zupa 350 ml + II danie: potrawa rybna + ziemniaki 200g + surówka/sałatka 120-150 g.
                Do obiadu należy uwzględnić kompot lub kisiel płynny w ilości 250 ml.

c) olacja: chleb mieszany 90g+chleb pełnoziarnisty 30g+ masło 82% tł. lub margaryna miękka 
              20g + dodatek do pieczywa + owoc lub warzywo+ herbata 250ml.
2. Dieta bogatoresztkowa:
Jest to modyfikacja diety podstawowej polegająca na zwiększeniu w całodziennym żywieniu błonnika powyżej 40g i ilości płynów. Należy stosować produkty zbożowe z pełnego przemiału (ciemne pieczywo, makarony, brązowy ryż, grube kasze) oraz większe ilości warzyw i owoców (dodatek do śniadania, obiadu i kolacji w ilości min. 200g).

3. Dieta łatwostrawna:

a) śniadanie – zupa mleczna z mleka 2% tł. 350ml + chleb mieszany 120g (lub bułka, lub chleb mieszany 90% + chleb graham 30g) + masło 82% tł. lub margaryna miękka 20g + dodatek do pieczywa odpowiedni do diety + warzywo lub owoc + kawa zbożowa z mlekiem lub herbata 250 ml,
b) obiad – w jadłospisie dekadowym należy uwzględnić:

                    -  3 dni: zupa 350ml + II danie: mięso w jednym kawałku bez kości 80g + ziemniaki (lub kasza   

                       jęczmienna drobna, ryż, drobny makaron, kopytka) 200g + dozwolone warzywa w postaci 
                       gotowanej lub surówka 150g,
                    - 2 dni: zupa 350ml + II danie z potrawą mięsną,
                    - 1 raz zupa 350ml + II danie z potrawą bezmięsną,
                    - 1 raz zupa 350 ml + II danie: potrawa rybna + ziemniaki 200g + dozwolone warzywa w postaci  

                      gotowanej lub surówka 150g

                     Do obiadu należy uwzględnić kompot lub kisiel płynny w ilości 250 ml.

c) kolacja: chleb mieszany 120g (lub bułka, lub chleb mieszany 90g + chleb graham 30g) + 
              masło 82% tł. lub margaryna miękka 20g + dodatek do pieczywa + owoc lub warzywo + 
              herbata 250ml. 

4. Dieta łatwo strawna bez mleka:

    Jest to modyfikacja diety łatwo strawnej, w której nie stosuje się dodatku mleka słodkiego. Można 
    podawać produkty mleczne fermentowane, sery twarogowe lub inne zamienniki mleka krowiego. 

5. Dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu:

   Posiłki takie jak w diecie łatwostrawnej, na śniadania i kolacje pieczywo pszenne, margaryna kubkowa 
   miękka w ilości do 10g lub wcale, dodatek do pieczywa odpowiedni dla diety, w posiłkach obiadowych 
   należy wyeliminować tłuszcz dodawany do potraw oraz stosować wyłącznie chude gatunki mięs, 
   dozwolone dla diety.

6. Dieta łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego:

   Posiłki takie jak w diecie łatwostrawnej, na śniadania i kolacje pieczywo pszenne, margaryna kubkowa 
   miękka w ilości do 10g, dodatek do pieczywa odpowiedni dla diety, w posiłkach obiadowych należy 
   wyeliminować mocne wywary z mięsa lub kości, wywary z silnie aromatycznych warzyw oraz stosować 
   wyłącznie chude gatunki mięs, dozwolone dla diety.

7. Diety o zmienionej konsystencji:

a) dieta papkowata: modyfikacja diety łatwo strawnej, potrawom należy nadać konsystencję
               papki (potrawy miksowane, przetarte),
b) dieta płynna: zadaniem diety płynnej jest łagodzenie pragnienia i dostarczanie niezbędnej ilości płynu – należy podawać płyny obojętne,
c) dieta płynna wzmocniona: dieta ma konsystencję płynną i dostarcza wystarczających ilości energii i składników odżywczych. Pokarmy stałe po rozdrobnieniu są rozcieńczane dla nadania konsystencji płynnej.
d) dieta do żywienia przez zgłębnik lub przetokę (sondowa): z naturalnych produktów, 
              miksowana, przecedzona, o wartości kalorycznej ok. 2000 kcal. 
8. Dieta o kleikowa:
    Dieta składająca się z kleików 150g (owsiany, jęczmienny, z manny, z ryżu) i sucharków (150g).

9. Dieta cukrzycowa/ubogoenergetyczna:
Należy stosować mleko o zawartości 1,5% tłuszczu lub jogurt naturalny niskotłuszczowy, pieczywo pełnoziarniste, nie używać cukru, stosować chude gatunki mięs dozwolone dla diety, margarynę kubkową w ilości 5-10g, produkty o niskim indeksie glikemicznym. Wartość energetyczna diety ok. 1500 kcal.

10. Dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (niskocholesterolowa):

Ograniczenie produktów bogatych w nasycone kwasy tłuszczowe i częściowe zastąpienie ich produktami obfitującymi w jedno – i wielonienasycone kwasy tłuszczowe. Należy wyeliminować z diety tłuste produkty pochodzenia zwierzęcego oraz wszystkie dodawane tłuszcze zwierzęce, a uwzględnić oleje roślinne – słonecznikowy, sojowy, oliwę z oliwek. Do smarowania pieczywa podaje się margarynę kubkową w ilości 5g, mleko o zawartości tł. 1,5%.

11. Dieta bogatobiałkowa: 

Modyfikacja żywienia łatwostrawnego polegająca na zwiększeniu ilości białka do powyżej 100g. Ilość posiłków w tej diecie wynosi 5; powinna ona obfitować w produkty zawierające pełnowartościowe białko (mleko, sery, jaja, mięso i jego przetwory, ryby).

12. Dieta z ograniczeniem łatwoprzyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa):
Modyfikacja diety polega na znacznym ograniczeniu łatwoprzyswajalnych węglowodanów i ograniczeniu tłuszczów. Wartość energetyczna diety powinna wynosić ok. 2000 kcal, ale może ulec modyfikacji – zwiększenie lub zmniejszenie ilości energii. Pieczywo używane w diecie powinno być pełnoziarniste (razowe lub graham), nie należy używać cukru.

13. Dieta niskobiałkowa: 

Modyfikacja diety łatwostrawnej polegająca na ograniczeniu podawania białka do ok. 40g. Stosuje się specjalne pieczywo „bezbiałkowe”, skrobię pszenną, ziemniaczaną zamiast mąki pszennej.

14. Dieta bezglutenowa:

Modyfikacja diety polegająca na wyłączeniu produktów i potraw w skład, których wchodzą zboża zawierające gluten (pszenica, żyto, jęczmień, owies).

15. Dieta ubogoresztkowa:

    Dieta łatwo strawna z ograniczeniem błonnika do ok. 7g. 

16. Dieta dla dzieci od 1 do 3 roku życia:

Jadłospis powinien składać się z 5 urozmaiconych i odpowiednio zbilansowanych posiłków; które będą   zawierały: produkty białkowe, zbożowe, warzywa i owoce oraz dodatek zalecanych tłuszczów.

Wszystkie produkty i potrawy muszą być dozwolone do stosowania w danej diecie.

IV. Wymagania Zamawiającego odnośnie planowania jadłospisów:

1. Wykonawca ma obowiązek sporządzać dekadowe (10-dniowe) jadłospisy z autoryzacją, które zostaną przedstawione zamawiającemu do akceptacji na 7 dni przed rozpoczęciem realizacji. Jadłospisy muszą zawierać: wyszczególnienie potraw składających się na poszczególne posiłki, ich gramaturę i wartość energetyczną. Osoba wskazana przez zamawiającego ma prawo do wniesienia poprawek i uwag. 
Wykonawca ma obowiązek przedstawienia w ciągu 2 dni poprawionej wersji jadłospisów, uwzględniając zgłoszone poprawki. Wykonawca nie ma prawa do zmian w zaakceptowanych jadłospisach bez zgody zamawiającego.

2.  Jadłospisy muszą być przygotowane zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne (wykaz norm i dziennych racji pokarmowych dla zakładów opieki zdrowotnej) Instytutu Żywności i Żywienia oraz Instytutu Matki i Dziecka. 
3. Minimalna wartość energetyczna jadłospisów (z wyłączeniem diety dla dzieci od 1 do 3 roku życia) powinna wynosić 2000 kcal +/-100 kcal,w tym:
-  z węglowodanów 55-75% energii (w tym z cukrów prostych max. 10-12% energii), 

-  z tłuszczów – max.30% energii,

-  z białek 10-15% energii. 
Zawartość cholesterolu w diecie powinna wynosić max. 300 mg.

Zawartość wybranych witamin i składników mineralnych w diecie powinna wynosić: 

- witaminy C min. 60 mg,

- wapnia – min. 750mg,

- żelaza – min. 11 mg.

4.  Minimalna wartość energetyczna jadłospisu diety dla dzieci od 1 do 3 r.ż. powinna wynosić 1000 kcal +/-
    50kcal, w tym:

-  z węglowodanów 55-60% energii (w tym z cukrów prostych max. 10-12% energii), 

-  z tłuszczów – 30-40% energii,

-  z białek 10-15% energii. 

Zawartość wybranych witamin i składników mineralnych w diecie powinna wynosić: 

- witaminy C -  min.40 mg,

- wapnia – min. 500 mg,

- żelaza – min. 7 mg.

5. Wykonawca ma obowiązek przedstawienia raz w miesiącu raportu zużycia produktów do produkcji na 1 osobę.
6. Każdy posiłek podstawowy – śniadanie, obiad, kolacja – musi zawierać produkt białkowy pochodzenia zwierzęcego, np. ser, mięso i jego przetwory, ryby, jaja, mleko i przetwory oraz dodatek warzyw lub owoców (minimum raz dzienne w postaci surowej, jeżeli zezwala na to dieta) odpowiednio do rodzaju diety.

7. Owoce rozkrojone muszą być odpowiednio zabezpieczone.

8. Dostarczane posiłki muszą być świeże, tj. z bieżącej produkcji dziennej.

9. Posiłki muszą być przygotowywane z naturalnych produktów wysokiej jakości. Jeśli podawany będzie kisiel to musi być on przygotowany ze świeżych owoców czy naturalnego soku. Niedopuszczalne jest przygotowywanie posiłków z użyciem żywności wysokoprzetworzonej, np. koncentratów obiadowych w proszku, konserw czy z dodatkiem sztucznych polepszaczy smaku. 

10. W jadłospisach wykonawca uwzględniać będzie masło o zaw. tłuszczu min. 82% lub margaryny miękkie. W diecie dla dzieci od 1 do 3 r.ż. podawane będzie w/wym. masło.

11. Wykonawca przy planowaniu jadłospisów ma uwzględniać różnorodny dobór dozwolonych w danej diecie produktów, potraw, technik kulinarnych oraz sezonowość warzyw i owoców. Ponadto w czasie Świąt Bożego Narodzenia należy przygotować posiłki o charakterze potraw świątecznych.

12. Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć dzienny jadłospis z autoryzacją (podpisem dietetyka wykonawcy) dla wszystkich występujących diet na każdy oddział Szpitala na 1 dzień przed terminem realizacji. Jadłospis musi zawierać wartość energetyczną każdego posiłku.
13. Jadłospisy należy przygotować zgodnie z  Załącznikiem nr 6 „Formularz do przygotowania jadłospisu” w załączeniu do SWZ. W jadłospisach należy wyszczególnić użytytw produktów, ich wagę z wyliczeniem całodobowego zapotrzebowania na kalorie i podstawowe składniki odżywcze, tj.: białka, węglowodany, tłuszcze, błonnik, sole mineralne, witaminy.
14. Wykonawca w ramach wykonywanej usługi ma obowiązek zatrudnienia dietetyka. Posiłki będą przygotowywane i porcjowane pod nadzorem dietetyka wykonawcy. 
15. Wykonawca powinien zapewnić dodatkowo na żądanie zamawiającego pojemniki zapewniające właściwą temperaturę posiłku do 2 godzin od czasu dostarczenia posiłku, dla pacjentów diagnozowanych w czasie wydawania posiłku. 
V. Zamawianie posiłków
1. Wykonawca będzie dostarczał wyporcjowane dla każdego pacjenta posiłki na podstawie zamówienia dziennego (uwzględniając ewentualne korekty) - planowanego zapotrzebowania na dzień następny, które pracownik wykonawcy będzie odbierał u zamawiającego. 
2. Wykonawca będzie uwzględniał przekazywane przez zamawiającego telefoniczne korekty, co do liczby wszystkich posiłków, tj. śniadań, drugich śniadań, obiadów, podwieczorków i kolacji zgodnie z aktualnym stanem liczbowym pacjentów:
· korekty śniadań oraz drugich śniadań do godz. 6.45,
· korekty obiadów i podwieczorków do godz. 11°°,
· korekty kolacji i drugiej kolacji do godz. 16°°.

3. Wykonawca zobowiązany będzie do codziennego prowadzenia niezbędnej dokumentacji zamówień na posiłki w dwóch egzemplarzach, po 1 egz. dla każdej ze stron. 
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny ilościowej i jakościowej jadłospisów.
5. Do wykonawcy będzie należało prowadzenie ewidencji wydanych posiłków z podziałem na oddziały, na podstawie kwitów (oryginał/kopia) potwierdzonych każdorazowo imiennie przez osoby upoważnione przez wykonawcę – dostarczające posiłki do Szpitala i zamawiającego - odbierające posiłki oraz miesięcznych zestawień ilości wydanych posiłków z podziałem na oddziały.
          Wymagane druki, które zabezpieczea w ramach zmówienia (i jego cenie) wykonawca to: 
· Kwit (oryginał/kopia) przyjęcia zamówienia na żywienie całodzienne dla pacjentów i wydania posiłków w oddziale (wzór stanowi Załącznik  nr 2 do Projektu Umowy).
              Wykonawca zobowiązany będzie do zabezpieczenia wyżej wymienionych druków na swój 
              koszt. Wykonawca wyznaczy osobę uprawnioną do zbierania zamówień na posiłki na 
              podstawie kwitów z oddziałów Szpitala. 
· „Ewidencja wydanych posiłków z podziałem na oddziały w miesiącu…” (oryginał/kopia) - wzór druku stanowi Załącznik Nr 3 do Projektu umowy.
Wykonawca będzie zobowiązany do przygotowania miesięcznego zestawienia wydanych posiłków na podstawie wyżej wskazanych kwitów, które będzie podstawą do wystawienia przez niego faktury VAT po zakończeniu miesiąca. Oryginał niniejszego zestawienia będzie załączany do faktury.
· Ankieta – ocena jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia pacjentów” – wzór stanowi 
                         Załącznik Nr 5 do Projektu umowy. Ankiety w oddziałach Szpitala zbiera wykonawca i
                        dostarcza do Działu Higieny i Epidemiologii – Dietetyk Szpitalny do dnia 5 –go każdego miesiąca 
                        za miesiąc poprzedni.
 VI. Przyjęcie posiłków przez Zamawiającego:

1. Posiłki powinny być dostarczane w jednorazowych naczyniach:

· gwarantujących szczelne zamknięcie i utrzymanie właściwej temperatury posiłków stałych i płynnych oraz napojów ciepłych i zimnych,

· wykonawca zapewni estetyczne i funkcjonalne urządzenia do transportu posiłków gwarantujących utrzymanie właściwej temperatury oraz estetyczne naczynia jednorazowe i sztućce pakowane osobno w poszczególnych oddziałach Szpitala (naczynia do napojów i sztućce wykonawca zabezpiecza wyłącznie dla pacjentów przyjętych w trybie ostrym lub pozbawionych możliwości posiadania własnych naczyń i sztućców, a ponadto wykonawca zabezpiecza sztućce dla pacjentów Oddziału Psychiatrycznego). Wykonawca zobowiązany będzie do dostarczenia przed rozpoczęciem realizacji usługi /po podpisaniu umowy w sprawie zamówienia publicznego/: zestawu naczyń jednorazowych i sztućców, które wykonawca będzie wykorzystywał w realizacji usługi, celem weryfikacji zgodności ich z opisem przedmiotu zamówienia. 
· naczynia winny posiadać tyle przegródek, aby nie dochodziło do łączenia produktów suchych, np. pieczywa z innymi potrawami,
· dla ciepłych posiłków typu II danie podwójne zaczepy naczyń zwiększające szczelność i ochronę,
· pojemniki powinny być zgodne z obowiązującymi przepisami i posiadać stosowne atesty i deklaracje zgodności,
· wykonawca zobowiązany jest do odbioru ze Szpitala zużytych zestawów jednorazowych, sztućców oraz odpadów pokonsumpcyjnych.
2. Jednorazowe naczynia, z których będzie korzystał wykonawca (menuboxy, multiboxy, kubki) muszą być zgodne z niżej określonymi, obowiązującymi przepisami i spełniać określone w nich wymagania:

· Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie ograniczenia wpływu niektórych produktów z tworzyw sztucznych na środowisko z dnia 5 czerwca 2019 r. (2019/904),
· Rozporządzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r.w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością,
· Rozporządzenie Komisji (WE) Nr 2023/2006 z dnia 22.12.2006r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością,
· Dyrektywa 2002/72/WE z dnia 06.08.2007r. w sprawie materiałów i wyrobów do kontaktu z żywnością wraz z kolejnymi zmianami 2004/1/EC, 2004/19/EC, 2005/79/EC, 2007/19/EC oraz 2008/39/EC,
· Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. 2020r., poz. 2021 tekst jednolity),
· Rozporządzenie Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiałów i wyrobów z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z żywnością późniejszymi zmianami.

           Jednorazowe naczynia muszą spełniać powyższe wymagania i nie mogą stanowić zagrożenia dla 
           ludzkiego zdrowia pod warunkiem używania ich zgodnie z przeznaczeniem.
3. Temperatura posiłków w momencie dostarczenia do pacjenta powinna wynosić dla dań serwowanych na gorąco – zupa, napoje gorące, II danie 60oC (+/- 2 oC), dla dań serwowanych na zimno – potraw wymagających warunków chłodniczych 8 oC (+/- 2 oC). Wykonawca przedstawi na każde żądanie zamawiającego udokumentowany pisemnie monitoring temperatur posiłków.
VII. Kontrola realizacji usługi przez Wykonawcę

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli:

a) procesu przygotowania posiłków na każdym etapie, wykonawca zapewni zamawiającemu dostęp do wszelkich dokumentów, danych i pomieszczeń niezbędnych do przeprowadzenia kontroli,
b) sposobu dostarczania i rozdawania posiłków, ontrola będzie obejmować:

                       - ocenę higieny środka transportu, opakowań, pojemników i sztućców,

                       - ocenę higieny pracowników dostarczających i rozdających posiłki,

                       - ocenę organoleptyczną posiłków,

                       - sprawdzenie zgodności dostawy z jadłospisem i wskazaną dietą,

                       - sprawdzenie gramatury posiłków i ilości posiłków,

                       - sprawdzenie temperatury posiłków,
c) stanu sanitarno-epidemiologicznego pomieszczeń kuchni oraz dzierżawionych/użyczonych pomieszczeń.

            W kontroli zobowiązany jest uczestniczyć przedstawiciel wykonawcy. 

 Zamawiający będzie oceniał wykonawcę na podstawie złożonych ankiet, które będą podstawą do przygotowania miesięcznego raportu – wzór stanowi Załącznik nr 5 do Projektu umowy „Ankieta – ocena jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia pacjentów”.  Z raportem zostanie zapoznany wykonawca do dnia 15-go każdego miesiąca. Ankieta będzie udokumentowaniem procedury kontroli. Zamawiający będzie dokonywał oceny jakości świadczonej usługi w cyklu miesięcznym. Pisemna forma oceny dokonywana będzie z użyciem skali od oceny bardzo dobrej do oceny niedostatecznej. Ocena bardzo dobra i dobra potwierdzi prawidłowe wykonywanie usługi. Ocena dostateczna i niedostateczna będzie wymagała pisemnego uzasadnienia w oparciu o stwierdzone uchybienia. Elementy usługi, które będą podlegały ocenie to: 

- przestrzeganie godzin podawania posiłków,

- przestrzeganie zgodności z jadłospisem,

- przestrzeganie zgodności diet,

- estetyka podawanych posiłków,
- temperatura podawanych posiłków

- ocena organoleptyczna,
- szybkość reagowania Wykonawcy na reklamacje i uwagi dotyczące świadczonej usługi.

W przypadku wystąpienia nieprawidłowości zamawiający wystawi „Protokół niezgodności dostawy posiłków”, który będzie podstawą do pomniejszenia faktury (wzór protokołu – Załącznik nr 4 do Projektu umowy). Protokół niezgodności będzie dotyczył:

  - nieprawidłowości w dostawach posiłków,

  - nieprawidłowości w „Raporcie zużycia produktów do produkcji na 1 osobę”,
  - oceny niedostateczne w „Ankietach oceny jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia 
    pacjentów”.
2. W przypadku, gdy wykonawca nie zrealizuje dostawy zgodnej z zamówieniem ilościowym, zamówioną dietą, zgodnością z jadłospisem, bądź przywieziony posiłek będzie nieodpowiedniej jakości, 
            zmawiający ma prawo reklamowania dostawy, a wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego 
            usunięcia przyczyn reklamacji.
3. Zamawiający wskazuje:

· Pielęgniarki/Położne Oddziałowe jako osoby odpowiedzialne za bezpośredni nadzór nad ilością zamawianych posiłków zgodnie ze wskazaną dietą dla pacjenta, korygowaniem ilości posiłków zamówionych i ilością przyjętych posiłków dla pacjentów w oddziale.
· Zamawiający wskazuje Pielęgniarki/Położne Oddziałowe oraz Specjalistki ds. epidemiologii i Dietetyków Szpitala do bezpośredniej kontroli jakości świadczonej usługi.
4. Zamawiający ma prawo naliczyć wykonawcy kary umowne w następujących przypadkach:

a) w przypadku stwierdzenia powtarzających się trzykrotnie w ciągu miesiąca wykonywania usługi w sposób nierzetelny, potwierdzonego protokołami sporządzonymi w obecności przedstawiciela wykonawcy, zamawiający zastrzega sobie możliwość nałożenia kary umownej z tego tytułu w wysokości 10% wynagrodzenia brutto Wykonawcy za poprzedni miesiąc,
b) w przypadku trzykrotnego uchybienia w wykonaniu usługi jak w pkt a) w kolejnych następujących po sobie 3 miesiącach, Zamawiający zastrzega sobie możliwość nałożenia kary umownej z tego tytułu w wysokości 25% wynagrodzenia brutto wykonawcy za poprzedni miesiąc lub rozwiązanie umowy i nałożenie kary w wysokości 25% wynagrodzenia brutto wykonawcy za poprzedni miesiąc. 

6. W razie braku możliwości wywiązania się przez wykonawcę z obowiązku przygotowania i dystrybucji posiłków dla pacjentów we własnym zakresie wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia we właściwym czasie wyżywienia pacjentów, zgodnie z warunkami umowy bez ponoszenia dodatkowych kosztów przez Zamawiającego.
7.  W przypadku wystąpienia awarii podczas transportu posiłków wykonawca ma obowiązek natychmiast powiadomić o tym zamawiającego. Wykonawca musi na bieżąco informować o poczynionych działaniach w ramach zapewnienia ciągłości żywienia. Przed podpisaniem umowy w sprawie zamówienia publicznego wykonawca zobowiązany będzie do przedstawienia zobowiązania (umowy) podpisanej z podmiotem/-mi, który/-e w przypadku awarii wykonawcy dotyczącej przygotowania posiłków dla pacjentów oraz dotyczącej transportu posiłków zapewnią we właściwym czasie wyżywienie pacjentów, zgodnie z warunkami umowy w sprawie zamówienia publicznego, podpisaną przez wykonawcę, bez ponoszenia dodatkowych kosztów przez zamawiającego.
8. Wykonawca będzie zobowiązany do dokonywania na własny koszt, okresowo, tj. raz na kwartał i każdorazowo na wezwanie zamawiającego, badań na czystość mikrobiologiczną (obecność drobnoustrojów chorobotwórczych) z urządzeń, sprzętów, powierzchni kontaktujących się z żywnością oraz rąk personelu. Wyżej wymienione wyniki wykonawca będzie każdorazowo i niezwłocznie przekazywał zamawiającemu.

VIII. Wymagania Zamawiającego odnośnie personelu Wykonawcy zatrudnionego przy realizacji usługi:

1. Wykonawca zapewni dla pracowników dostarczających posiłek pacjentowi jednolite, pełne umundurowanie, tj. czysty czepek, czysty fartuch, obuwie, rękawice jednorazowe oraz czytelny identyfikator pozwalający zidentyfikować pracownika wykonawcy. 
2. Wszyscy pracownicy muszą posiadać aktualne książeczki / zaświadczenia dla celów sanitarno-epidemiologicznych i kontaktu z żywnością i żywieniem.
3. Wykonawca jest zobowiązany do stałego szkolenia zatrudnionych pracowników nt. zachowania wszelkich zasad stosowanych w higienie żywienia. Szkolenie pracowników na temat higieny rąk powinno się odbywać raz na pół roku, a dokument z takiego szkolenia powinien być przekazywany zamawiającemu.

4. Wykonawca dysponuje odpowiednio do rodzaju zamówienia liczbą pracowników z odpowiednim przygotowaniem zapewniającym prawidłowe wykonanie usługi.
Zamawiający wymaga aby wykonawca /oraz podwykonawca/ przy realizacji zamówienia zatrudniał osoby na podstawie stosunku pracy, zgodnie z art. 95 oraz w związku z art. 438 ustawy Prawo zamówień publicznych.
· Wyżej wymienione osoby będą wykonywały n.w. czynności w zakresie realizacji zamówienia 
                         polegające na wykonywaniu pracy w sposób określony w art. 22§1 ustawy Kodeks pracy (Dz.U. 
                         z 220r. poz. 1320 t.j.):
· porcjowanie posiłków,

· transport i dostarczanie posiłków do oddziałów szpitalnych,

· odbiór zużytych naczyń jednorazowych oraz odpadów pokonsumpcyjnych,
· monitorowanie jakości usługi i prowadzenie dokumentacji zamówień. 
· W związku z powyższym wykonawca zobowiązany będzie w dniu podpisania umowy w sprawie zamówienia publicznego do przedstawienia wykazu pracowników zatrudnionych na podstawie umowy o pracę realizujących czynności związane z przedmiotem zamówienia wraz z podaniem zakresu - części etatu w jakim wykonują oni czynności.
              Listę pracowników z powyższymi informacjami wykonawca zobowiązany będzie na bieżąco 
              aktualizować. I przedstawiać zamawiającemu.
· Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli powyższego warunku poprzez możliwość zażądania  dokumentów potwierdzających opłacenia składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne z tytułu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę wraz z informacją o liczbie odprowadzonych składek (w formie, np. zaświadczenia właściwego oddziału ZUS) lub złożenia pisemnego oświadczenia przez wykonawcę /także podwykonawcę/ o zatrudnieniu pracowników na podstawie umowy o pracę.
· W przypadku złamania zobowiązania, o którym mowa wyżej, tj. nie spełniana obowiązku   

              zatrudniania na podstawie umowy o pracę osób wykonujących określone czynności oraz braku 
                         aktualizacji wykazu tych osób Zamawiający przewiduje sankcje określone w Projekcie umowy, 
              tj. kontrolę, o której mowa wyżej oraz karę umowną wobec wykonawcy w wysokości,

              określonej w Projekcie umowy. 
5. Wykonawca zobowiązany będzie do przejęcia 5 pracowników zamawiającego w trybie art. 23¹
kodeksu pracy.
                      Wykonawca zobowiązany będzie do zagwarantowania zatrudnienia dla przejmowanych 

                      pracowników  oraz do nie zmieniania na niekorzyść tych pracowników warunków pracy i płacy.
IX. Wymagania Zamawiającego odnośnie środków do transportu posiłków:

1. Środek transportu musi posiadać decyzję inspektora sanitarnego dopuszczającą go do przewożenia żywności.
2. Środek transportu musi posiadać instrukcję (procedurę) i harmonogram mycia i dezynfekcji. Zamawiający ma prawo kontroli czystości środka transportu i sprawdzenia zapisów mycia i dezynfekcji.
Kierowca w chwili dostarczenia posiłków do punktu odbioru w siedzibie Zamawiającego musi mieć estetyczny wygląd oraz być ubrany w czysty fartuch ochronny.

IX. Zakres obowiązków i odpowiedzialność Wykonawcy:
1. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za jakość świadczonej usługi oraz jej wykonywanie zgodnie z wszelkimi obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego.
2. Wykonawca jest zobowiązany do posiadania decyzji właściwego terenowego inspektora sanitarnego o zatwierdzeniu zakładu do produkcji żywności. Zatwierdzenie ma zawierać zezwolenie na realizację usługi w systemie cateringowym i dotyczyć obiektu, który będzie produkował posiłki dla zamawiającego.
3. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość dostarczanych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowywaniu i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych pacjentów.
4. Wykonawca jest zobowiązany do produkcji i transportu posiłków zgodnie z procedurami systemu HACCP.
5. Wykonawca jest zobowiązany do systematycznego monitorowania jakości usługi.
6. W przypadku kontroli przeprowadzonej przez inspekcję sanitarną wykonawca zobowiązany jest przekazać jej wyniki, tj. kserokopie protokołów zamawiającemu. 
7. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za realizację usługi żywienia i dystrybucji posiłków wobec zamawiającego oraz organów kontrolnych (w tym inspekcji sanitarnej i inspekcji pracy).
8. Wykonawca zobowiązany jest do utrzymania w czystości i należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym dzierżawionych pomieszczeń. 
9. Wykonawca zapewni również żywienie pacjentów przyjmowanych do Szpitala w nagłych przypadkach i zapewni ciągłość dostaw posiłków zgodnie z ustalonym harmonogramem, bez względu na trudności powstałe po jego stronie.
UWAGA!
Wymagania dodatkowe:

Wykonawca usługi zobowiązany będzie również do przygotowania posiłków i napojów zimnych i 

 ciepłych, które Szpital ma wolę zapewnić dla osób przebywających na jego terenie i chcących z nich      skorzystać, tj.:

- pacjentów ambulatoryjnych,
- osób odwiedzających pacjentów w oddziałach szpitala,

- pracowników szpitala.

Szpital oddaje pod dzierżawę pomieszczenie o łącznej powierzchni 264,60 m2 w budynku głównym przy ul. Poznańskiej 79 - kondygnacja IIIB pod miejsce przygotowania, wydawania i konsumpcji posiłków i napojów zimnych i ciepłych dla osób, o których mowa w powyższym punkcie od dnia obowiązywania umowy dot. świadczenia usługi będącej przedmiotem niniejszego zamówienia, na podstawie odrębnej umowy. Wykonawca usługi dostarczenia posiłków do Szpitala, któremu Szpital wynajmuje w/w powierzchnię zobowiązuje się wyposażyć ją w niezbędny sprzęt umożliwiający przygotowanie, przechowywanie, wydawanie i spożywanie posiłków i napojów. Sprzęt ten pozostaje własnością Wykonawcy usługi. Utrzymanie powierzchni w należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, bhp i ochrona mienia leżą po stronie Wykonawcy. Wynajmujący ponosi opłaty związane z używaniem powierzchni w tym: energii elektrycznej, dostawy wody (licznik), kanalizacji sanitarnej, wywozu nieczystości, ogrzewania.

Za dzierżawę pomieszczeń dzierżawca zapłaci kwotę 7 000,00 PLN brutto.

C. Kwalifikacja podmiotowa wykonawców.
1. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się z zastrzeżeniem art. 110 ust. 2 ustawy, wykonawcę:

1.1 będącego osobą fizyczną, którego prawomocnie skazano za przestępstwo: 

a) udziału w zorganizowanej grupie przestępczej albo związku mającym na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego, o którym mowa w art. 258 Kodeksu karnego, 

b) handlu ludźmi, o którym mowa w art. 189a Kodeksu karnego, 
c) o którym mowa w art. 228–230a, art. 250a Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie,
d) finansowania przestępstwa o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 165a Kodeksu karnego, lub przestępstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestępnego po-chodzenia pieniędzy lub ukrywania ich pochodzenia, o którym mowa w art. 299 Kodeksu karnego, 
e) o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub mające na celu popełnienie tego przestępstwa, 
f) pracy małoletnich cudzoziemców powierzenia wykonywania pracy małoletniemu cudzoziemcowi, o którym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769), 
g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o których mowa w art. 296–307 Kodeksu karnego, przestępstwo oszustwa, o którym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestępstwo przeciwko wiarygodności dokumentów, o których mowa w art. 270–277d Kodeksu karnego, lub przestępstwo skarbowe, 
h) o którym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej 

              – lub za odpowiedni czyn zabroniony określony w przepisach prawa obcego;
1.2 jeżeli urzędującego członka jego organu zarządzającego lub nadzorczego, wspólnika spółki w spółce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spółce komandytowej lub komandy-towo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestępstwo, o którym mowa w pkt 1; 
1.3  wobec którego wydano prawomocny wyrok sądu lub ostateczną decyzję administracyjną o zaleganiu
z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, chyba że 
         wykonawca odpowiednio przed upływem terminu do składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu albo przed upływem terminu składania ofert dokonał płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarł wiążące porozumienie w sprawie spłaty tych należności; 

1.4 wobec którego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania się o zamówienia publiczne;
1.5 jeżeli zamawiający może stwierdzić, na podstawie wiarygodnych przesłanek, że wykonawca zawarł
z innymi wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, chyba że wykażą, że przygotowali te oferty lub wnioski niezależnie od siebie; 

1.6  jeżeli, w przypadkach, o których mowa w art. 85 ust. 1 ustawy, doszło do zakłócenia konkurencji
        wynikającego z wcześniejszego zaangażowania tego wykonawcy lub podmiotu, który należy z 
        wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie 
        konkurencji i konsumentów, chyba że spowodowane tym zakłócenie konkurencji może być 
        wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie wykonawcy z udziału w postępowaniu o udzielenie 
        zamówienia.

2. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się wykonawcę który nie spełnia warunków udziału
       w postępowaniu dotyczących:

2.1 zdolności do występowania w obrocie gospodarczym - zamawiający nie stawia warunku w tym zakresie;
2.2 uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej - zamawiający nie 
       stawia warunku w tym zakresie; 

2.3 sytuacji ekonomicznej lub finansowej – zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli:
wykonawca wykaże, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia (klauzula dotycząca nienależytego wykonania usługi oraz ryzyka wystąpienia zakażeń i zatruć pokarmowych) na sumę gwarancyjną co najmniej  500 000,00 PLN (słownie:  pięćset tysięcy złotych 00/100);
2.4 zdolności technicznej lub zawodowej - zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli:

        wykonawca wykaże, że w okresie ostatnich trzech latach przed upływem terminu składania ofert, 
        a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie wykonawca wykonał lub wykonuje 
        usługi odpowiadające swoim rodzajem usłudze stanowiącej przedmiot zamówienia (świadczenie w 
        zakresie całodziennego  żywienia zbiorowego prowadzonego w miejscach zbiorowego żywienia typu 
        zamkniętego) o wartości usług minimum łącznie 1 500 000,00 PLN brutto, w tym co najmniej jedna 

        usługa o wartości nie niższej niż 500 000, 00 PLN brutto
       W przypadku usług wykonywanych, będących w trakcie realizacji - zamawiający uzna warunek za    

       spełniony, jeśli wartość usługi zrealizowanej na dzień składania ofert opiewa na kwotę określoną 
       powyżej.
       W przypadku usług, których wartość została wyrażona w innej walucie niż PLN należy dokonać przeliczenia tej waluty na PLN. Jako kurs przeliczeniowy na PLN danych finansowych wyrażonych w walutach innych niż PLN, należy przyjąć średni kurs publikowany przez Narodowy Bank Polski z pierwszego dnia roboczego miesiąca, w którym opublikowano ogłoszenie o zamówieniu.
3. Wykonawca może zostać wykluczony przez zamawiającego na każdym etapie postępowania o udzielenie 
       zamówienia. 

4. Udostępnienie zasobów:

  4.1 Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków prawnych;

4.2 Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby składa wraz
z ofertą zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji danego zamówienia lub inny podmiotowy środek dowodowy 
      potwierdzający, że wykonawca realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów;
4.3 zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby, o którym mowa wyżej, musi potwierdzać, że stosunek 
      łączący wykonawcę z podmiotami udostępniającymi zasoby gwarantuje rzeczywisty dostęp do tych 
      zasobów oraz określa w szczególności: 

a) zakres dostępnych wykonawcy zasobów podmiotu udostępniającego zasoby; 
     b) sposób i okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu 
          udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia; 

    c) czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego wykonawca polega
         w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji 
         zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub usługi, których wskazane zdolności 
         dotyczą.
D. Podmiotowe środki dowodowe. 
1. Zamawiający żąda aktualnych na dzień złożenia, podmiotowych środków dowodowych składanych na wezwanie zamawiającego:

1.1 na potwierdzenie braku podstaw wykluczenia:
       zamawiający nie żąda podmiotowych środków dowodowych w tym zakresie;
1.2 na potwierdzenie spełniania warunków udziału w postępowaniu:

a) dokument potwierdzający że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia ze wskazaniem sumy gwarancyjnej tego ubezpieczenia, przynajmniej na sumę określoną przez zamawiającego w pkt C.2.3,
b) wykaz usług w zakresie niezbędnym do potwierdzenia spełniania warunku udziału w postępowaniu określonego przez zamawiającego w pkt C.2.4, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane lub są wykonywane – druk wykazu stanowi Załącznik nr 5 do SWZ,
c) dowody określające czy usługi zawarte w wyżej wymienionym wykazie zostały wykonane lub są wykonywane należycie. Dowodami są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz, którego usługi były wykonywane lub są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy,
      Zamawiający wzywa wykonawcę, którego oferta została oceniona najwyżej do złożenia w    wyznaczonym terminie, nie krótszym niż 5 dni od dnia wezwania, podmiotowych środków dowodowych.
E. Oświadczenia i dokumenty składane wraz z ofertą. 
1. Wykaz aktualnych na dzień składania ofert oświadczeń i dokumentów składanych wraz z ofertą:
1.1 oświadczenie wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania - wzór oświadczenia
o niepodleganiu wykluczeniu stanowi Załącznik nr 1 do SWZ. W przypadku wspólnego ubiegania się
o zamówienie przez Wykonawców, oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu składa każdy z wykonawców;

1.2 oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu - wzór oświadczenia
o niepodleganiu wykluczeniu stanowi Załącznik nr 2 do SWZ. W przypadku wspólnego ubiegania się
o zamówienie przez wykonawców, oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu  składa każdy z wykonawców w zakresie, w którym wykazuje spełnianie warunków udziału w postępowaniu;
1.3  Wykonawca, w przypadku polegania na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby, przedstawia wraz z oświadczeniami, o których mowa w ppkt 1.1 i ppkt 1.2, także oświadczenie podmiotu udostępniającego zasoby potwierdzające brak podstaw wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spełnianie warunków udziału w postępowaniu, w zakresie, w jakim wykonawca powołuje się na jego zasoby,

1.4  do przygotowania oferty zaleca się wykorzystanie Formularza Oferty, którego wzór stanowi Załącznik nr 
       3 do SWZ. W przypadku, gdy wykonawca nie korzysta z przygotowanego przez zamawiającego wzoru, w 
        treści oferty należy zamieścić wszystkie informacje wymagane w Formularzu Ofertowym;
1.5   Formularz Cenowy stanowiący Załącznik nr 4 do SWZ;
1.6   pełnomocnictwo upoważniające do złożenia oferty, o ile ofertę składa pełnomocnik;
1.7 pełnomocnictwo dla pełnomocnika do reprezentowania w postępowaniu wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia - dotyczy ofert składanych przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia;
1.8  następujące przedmiotowe środki dowodowe:
a) aktualna opinia właściwej terenowej Państwowej Inspekcji Sanitarnej potwierdzająca, że samochody, którymi mają być dowożone posiłki spełniają wymagania, dotyczące transportu żywności,
b) aktualna decyzja właściwej terenowej Państwowej Inspekcji Sanitarnej o dopuszczeniu pomieszczeń, w których mają być przygotowywane posiłki wystawione nie wcześniej.
Jeżeli wykonawca nie złoży przedmiotowych środków dowodowych lub złożone przedmiotowe środki dowodowe są niekompletne, zamawiający wezwie do ich złożenia lub uzupełnienia w wyznaczonym terminie.

Zdania poprzedniego się nie stosuje się, jeżeli przedmiotowy środek dowodowy służy potwierdzeniu zgodności z cechami lub kryteriami określonymi w opisie kryteriów oceny ofert lub, pomimo złożenia przedmiotowego środka dowodowego, oferta podlega odrzuceniu albo zachodzą przesłanki unieważnienia postępowania.
F. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty i sposób jej oceny. 
1. Kryterium cena - ocenie podlegać będzie cena brutto oferty - waga 100%. 
2. Sposób oceny ofert – wyliczenia punktacji w/g wzorów

cena brutto najtańszej oferty

---------------------------------- X waga kryterium X 100.

cena brutto badanej oferty

3. Dane/wartości służące ocenie oferty na podstawie w/w kryteriów muszą być zawarte w ofercie – Zamawiający zaleca, aby umieścić je w Formularzu Ofertowym!
4. Za najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która uzyska najwyższą sumę przyznanych punktów w oparciu o kryterium oceny ofert. Pozostałe oferty zostaną sklasyfikowane zgodnie z ilością uzyskanych punktów. 
5. W sytuacji, gdy Zamawiający nie będzie mógł dokonać wyboru najkorzystniejszej oferty ze względu na to, że zostały złożone oferty o takiej samej cenie, wezwie on Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych zawierających nową cenę.
6. Wykonawcy, składając oferty dodatkowe, nie mogą zaoferować cen wyższych niż zaoferowane w uprzednio złożonych przez nich ofertach.
3. Zamawiający dokona wyboru najkorzystniejszej oferty w terminie związania  ofertą określonym w SWZ.

4. Jeżeli termin związania ofertą upłynie przed wyborem najkorzystniejszej oferty, zamawiający wezwie wykonawcę, którego oferta otrzymała najwyższą ocenę do wyrażenia w wyznaczonym przez zamawiającego terminie pisemnej zgody na wybór jego oferty.

5. W przypadku braku zgody, o której mowa w ust. 4, oferta podlega odrzuceniu, a zamawiający zwraca się o wyrażenie takiej zgody do kolejnego wykonawcy, którego oferta została najwyżej oceniona, chyba że zachodzą przesłanki do unieważnienia postępowania.
G. Forma oświadczeń i dokumentów, sposób ich przekazywania oraz sposób 
przygotowania oferty i tryb jej złożenia.
1. Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.
2. Postępowanie o udzielenie zamówienia, z zastrzeżeniem wyjątków przewidzianych w ustawie, prowadzi się pisemnie w języku polskim.

3. Do przygotowania oferty konieczne jest posiadanie przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanego podpisu elektronicznego, podpisu zaufanego. lub podpisu osobistego.

4.  Wykonawca w celu poprawnego zaszyfrowania oferty powinien mieć zainstalowany na komputerze .NET Framework 4.5. Aplikacja działa na platformie Windows (Vista SP2, 7, 8, 10) Aplikacja nie jest dostępna dla systemu Linux i MAC OS. 

5.  Sposób złożenia oferty, w tym zaszyfrowania oferty opisany został w Instrukcji użytkownika na miniPortalu. 

6.  Oferta powinna być sporządzona w języku polskim, w postaci elektronicznej w formacie danych .doc, .docx, .pdf .rtf , xps, .odt i opatrzona kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.
7.  Oferta oraz oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania oraz oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu muszą być złożone w oryginale.
8.  Oświadczenia o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania i spełnianiu warunków udziału w postępowaniu winny być złożone w postaci elektronicznej opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 

9.  Jeżeli na ofertę składa się kilka dokumentów, Wykonawca powinien stworzyć folder, do którego przeniesie wszystkie dokumenty oferty, podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. Następnie z tego folderu Wykonawca zrobi folder .zip (bez nadawania mu haseł i bez szyfrowania). W kolejnym kroku za pośrednictwem Aplikacji do szyfrowania Wykonawca zaszyfruje folder zawierający dokumenty składające się na ofertę. 

10. Wszelkie informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2019 r. poz. 1010), które Wykonawca zastrzeże jako tajemnicę przedsiębiorstwa, powinny zostać złożone w osobnym pliku wraz z jednoczesnym zaznaczeniem polecenia „Załącznik stanowiący tajemnicę przedsiębiorstwa” a następnie wraz z plikami stanowiącymi jawną część skompresowane do jednego pliku archiwum (ZIP). Wykonawca zobowiązany jest, wraz z przekazaniem tych informacji, wykazać spełnienie przesłanek określonych w art. 11 ust. 2 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Zaleca się, aby uzasadnienie zastrzeżenia informacji jako tajemnicy przedsiębiorstwa było sformułowane w sposób umożliwiający 
jego udostępnienie. Zastrzeżenie przez Wykonawcę tajemnicy przedsiębiorstwa bez uzasadnienia, będzie traktowane przez Zamawiającego jako bezskuteczne ze względu na zaniechanie przez
wykonawcę podjęcia niezbędnych działań w celu zachowania poufności objętych klauzulą informacji zgodnie z postanowieniami art. 18 ust. 3 pzp. 
11.  Pełnomocnictwo do złożenia oferty musi być złożone w oryginale w takiej samej formie, jak składana oferta (t.j. w formie elektronicznej lub postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym). Dopuszcza się także złożenie elektronicznej kopii (skanu) pełnomocnictwa sporządzonego uprzednio w formie pisemnej, w formie elektronicznego poświadczenia sporządzonego stosownie do art. 97 §2 ustawy z dnia 14 lutego 1991r. - Prawo o notariacie, które to poświadczenie notariusz opatruje kwalifikowanym podpisem elektronicznym, bądź też poprzez opatrzenie skanu pełnomocnictwa sporządzonego uprzednio w formie pisemnej kwalifikowanym podpisem, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym mocodawcy. Elektroniczna kopia pełnomocnictwa nie może być uwierzytelniona przez upełnomocnionego.
12. Zamawiający zaleca ponumerowanie stron oferty.
13. Opis sposobu obliczenia ceny oferty:
·    zgodnie z art. 2 pkt 1 ustawy przez cenę należy rozumieć cenę w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 09 maja 2014r. o informowaniu o cenach towarów i usług (Dz.U. z 2019r., poz. 178 tekst jednolity). Zgodnie z niniejszą ustawą przez cenę należy rozumieć wartość wyrażoną w jednostkach pieniężnych, którą zamawiający jest zobowiązany zapłacić przedsiębiorcy za przedmiot zamówienia. W cenie uwzględnia się podatek od towarów i usług oraz podatek akcyzowy, jeżeli na podstawie odrębnych przepisów sprzedaż towaru (usługi) podlega obciążeniu podatkiem od towarów i usług oraz podatkiem akcyzowym, 
·  w zaoferowanej cenie realizacji zamówienia muszą być zawarte wszelkie podatki, cła i inne zobowiązania podatkowe wynikające ze stosowanych ustaw. Wykonawca w cenie oferty jest zobowiązany zawrzeć wszelkie upusty i rabaty, jakie zamierza udzielić zamawiającemu,

·  cena oferty stanowi wynagrodzenie ryczałtowe,
·   wykonawca poda cenę oferty w Formularzu Ofertowym sporządzonym według wzoru stanowiącego Załącznik Nr 3 do SWZ, jako cenę brutto [z uwzględnieniem kwoty podatku od towarów i usług (VAT)] z wyszczególnieniem stawki podatku od towarów i usług (VAT). 

·  cenę/ceny w ofercie podaje się wyłącznie w PLN,

·  cenę oferty oblicza się z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku,

·  przy obliczaniu ceny oferty należy stosować zasadę wynikającą z treści Formularza cenowego, 

·  jeżeli występuje więcej niż jedna pozycja asortymentowa należy zsumować odpowiednio wartości w     kolumnach.

·    wykonawca poda w Formularzu Ofertowym stawkę podatku od towarów i usług (VAT) właściwą dla przedmiotu zamówienia, obowiązującą według stanu praw-nego na dzień składania ofert. Określenie ceny ofertowej z zastosowaniem nie-prawidłowej stawki podatku od towarów i usług (VAT) potraktowane będzie, jako błąd w obliczeniu ceny i spowoduje odrzucenie oferty, jeżeli nie ziszczą się usta-wowe przesłanki omyłki (na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 10 Pzp w związku z art. 223 ust. 2 pkt 3 pzp). 

14. Oferta powinna zawierać spis treści.

15. Koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty ponosi wykonawca.

H. Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których zamawiający 

          będzie komunikował się z wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach 

          technicznych i organizacyjnych sporządzania, wysyłania i odbierania korespondencji 

          elektronicznej
1. W postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja między zamawiającym a wykonawcami odbywa się drogą elektroniczną przy użyciu miniPortalu https://miniportal.uzp.gov.pl/, ePUAPu https://epuap.gov.pl/wps/portal.
2. Wykonawca zamierzający wziąć udział w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, musi posiadać konto na ePUAP. Wykonawca posiadający konto na ePUAP ma dostęp do formularzy: złożenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku oraz do formularza do komunikacji.
3. Wymagania techniczne i organizacyjne wysyłania i odbierania korespondencji elektronicznej przekazywanej przy ich użyciu, opisane zostały w Regulaminie korzystania z miniPortalu dostępnym pod adresem https://miniportal.uzp.gov.pl/WarunkiUslugi.aspx oraz Regulaminie ePUAP.
4. Wykonawca przystępując do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, akceptuje warunki korzystania z miniPortalu, określone w Regulaminie miniPortalu oraz zobowiązuje się korzystając z miniPortalu przestrzegać postanowień tego regulaminu.
5. Maksymalny rozmiar plików przesyłanych za pośrednictwem dedykowanych formularzy do: złożenia i wycofania oferty oraz do komunikacji wynosi 150 MB.
6. Za datę przekazania oferty, oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 Pzp, podmiotowych środków dowodowych, przedmiotowych środków dowodowych oraz innych informacji, oświadczeń lub dokumentów, przekazywanych w postępowaniu, przyjmuje się datę ich przekazania na ePUAP.
7. W postępowaniu o udzielenie zamówienia korespondencja elektroniczna (inna niż oferta wykonawcy i załączniki do oferty) odbywa się elektronicznie za pośrednictwem dedykowanego formularza dostępnego na ePUAP oraz udostępnionego przez miniPortal (Formularz do komunikacji). Korespondencja przesłana za pomocą tego formularza nie może być szyfrowana. We wszelkiej korespondencji związanej z niniejszym postępowaniem Zamawiający i Wykonawcy posługują się numerem ogłoszenia (BZP).
8. Zamawiający może również komunikować się z Wykonawcami za pomocą poczty elektronicznej, email: zamowienia.publiczne@szpital.kalisz.pl
9. Dokumenty elektroniczne, oświadczenia lub elektroniczne kopie dokumentów lub oświadczeń składane są przez Wykonawcę za pośrednictwem Formularza do komunikacji jako załączniki. Zamawiający dopuszcza również możliwość składania dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub oświadczeń za pomocą poczty elektronicznej, na adres email zamowienia.publiczne@szpital.kalisz.pl
10. Sposób sporządzenia dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub oświadczeń musi być zgodny z wymaganiami określonymi w rozporządzeniu w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020r. (Dz.U. z 2020r. poz. 2452).  
11. Zamawiający nie przewiduje sposobu komunikowania się z wykonawcami w inny sposób niż przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ.
I. Termin związania ofertą. 

1. Wykonawca jest związany ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia 18 marca 2021r.
2. W przypadku gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem terminu związania ofertą
określonego w SWZ, Zamawiający przed upływem terminu związania ofertą zwróci się jednokrotnie do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o wskazywany przez niego okres, nie dłuższy niż 30 dni. 
3. Przedłużenie terminu związania ofertą, o którym mowa w ust.2, wymaga złożenia przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą.

J. Sposób złożenia oferty oraz miejsce i termin składania i otwarcia ofert.
1. Wykonawca składa ofertę za pośrednictwem Formularza do złożenia lub wycofania oferty dostępnego na ePUAP i udostępnionego również na miniPortalu. Sposób złożenia oferty opisany został w Instrukcji użytkownika dostępnej na miniPortalu. 

2. Ofertę wraz z wymaganymi załącznikami należy złożyć w terminie do dnia 17 lutego 2021r., do godz. 09:00. 
3. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. 

4. Zamawiający odrzuci ofertę złożoną po terminie składania ofert. 

5. Wykonawca po przesłaniu oferty za pomocą Formularza do złożenia lub wycofania oferty na „ekranie sukcesu” otrzyma numer oferty generowany przez ePUAP. Ten numer należy zapisać i zachować. Będzie on potrzebny w razie ewentualnego wycofania oferty. 

6. Wykonawca przed upływem terminu do składania ofert może wycofać ofertę za pośrednictwem Formularza do wycofania oferty dostępnego na ePUAP i udostępnionego również na miniPortalu. Sposób wycofania oferty został opisany w Instrukcji użytkownika dostępnej na miniPortalu. 

7. Wykonawca po upływie terminu do składania ofert nie może wycofać złożonej oferty. 

8. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 17 lutego 2021r., o godz. 10:00.
9. Otwarcie ofert jest niejawne. 

10. Zamawiający, najpóźniej przed otwarciem ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informację o kwocie, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 

11. Zamawiający, niezwłocznie po otwarciu ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informacje o: 

11.1 nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawców, których oferty zostały otwarte; 

11.2 cenach lub kosztach zawartych w ofertach. 

12. W przypadku wystąpienia awarii systemu teleinformatycznego, która spowoduje brak możliwości otwarcia ofert w terminie określonym przez zamawiającego, otwarcie ofert nastąpi niezwłocznie po usunięciu awarii. 

13. Zamawiający poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postępowania. 

K. Sposób udzielania wyjaśnień dotyczących SWZ oraz osoba upoważniona do porozumiewania się z wykonawcami.

1. Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienie treści SWZ. Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż na 4 dni do przed upływem składania ofert.
2. Nie przewiduje się zwoływania zebrania wykonawców dla wyjaśnienia wątpliwości dotyczących SWZ.
3. Do porozumiewania się z Wykonawcami uprawniona jest mgr Hanna Dudek – Starszy Specjalista ds. Zamówień Publicznych, e-mail: zamowienia.publiczne@szpital.kalisz.pl.
L. Wymagania dotyczące wadium
        Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium 
M. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy
Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy. 

N. Tryb otwarcia i oceny ofert
1.  Otwarcia, badania i oceny ofert dokona Komisja Przetargowa powołana zarządzeniem Dyrektora Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu.
2. W toku badania i oceny ofert zamawiający może żądać od wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert oraz przedmiotowych środków dowodowych lub innych składanych dokumentów lub oświadczeń.
3. Wykonawcy są zobowiązani do przedstawienia wyjaśnień w terminie wskazanym przez zamawiającego.
4. Niedopuszczalne jest prowadzenie między zamawiającym a wykonawcą negocjacji dotyczących złożonej oferty oraz, z uwzględnieniem ust. 2 i art. 187 ustawy, dokonywanie jakiejkolwiek zmiany w jej treści.
5. Zamawiający poprawia w ofercie:
                     5.1. oczywiste omyłki pisarskie,

5.2. oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych 
            poprawek,
     5.3.inne omyłki polegające na niezgodności oferty z dokumentami zamówienia, niepowodujące istotnych zmian w treści oferty ‒ niezwłocznie zawiadamiając o tym wykonawcę, którego oferta została poprawiona. 
6. W przypadku, o którym mowa w ust. 5.3 zamawiający wyznacza wykonawcy odpowiedni termin na wyrażenie zgody na poprawienie w ofercie omyłki lub zakwestionowanie sposobu jej poprawienia. Brak odpowiedzi w wyznaczonym terminie uznaje się za wyrażenie zgody na poprawienie omyłki.

O. Środki ochrony prawnej przysługujące wykonawcy w toku postępowania.
1. Środki ochrony prawnej przysługują wykonawcy, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy. 
2. Odwołanie przysługuje na:
a) niezgodną z przepisami ustawy czynność zamawiającego, podjętą w postępowaniu o udzielenie zamówienia, w tym na projektowane postanowienie umowy,

b) zaniechanie czynności w postępowaniu o udzielenie zamówienia, do której Zamawiający był obowiązany na podstawie ustawy.

3. Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej w formie pisemnej albo w formie elektronicznej albo w postaci elektronicznej opatrzone podpisem zaufanym. 
4. Na orzeczenie Krajowej Izby Odwoławczej oraz postanowienie Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej,
o którym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy, stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego przysługuje skarga do sądu. Skargę wnosi się do Sądu Okręgowego w Warszawie za pośrednictwem Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej. 
5. Szczegółowe informacje dotyczące środków ochrony prawnej określone są w Dziale IX „Środki ochrony prawnej” ustawy. 

P. Ogłoszenie o wynikach postępowania
1.       Zamawiający poinformuje niezwłocznie wszystkich wykonawców o:

         a)          wyborze najkorzystniejszej oferty, 

         b)         wykonawcach, których oferty zostały odrzucone,

         c)          unieważnieniu postępowania

         podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

3. Informacje, o których mowa pkt. 1a i 1c zostaną również zamieszczone na stronie internetowej zamawiającego.

Q. Informacja o formalnościach, jakich należy dopełnić po wyborze oferty celem
          zawarcia umowy

1. Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego, z uwzględnieniem art. 577 Pzp, w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, 
jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jeżeli zostało przesłane w inny sposób.
2. Wykonawca, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, zostanie poinformowany przez Zamawiającego o miejscu i terminie podpisania umowy.

3. Wykonawca, o którym mowa w ust. 1, ma obowiązek zawrzeć umowę w sprawie zamówienia na warunkach określonych w projektowanych postanowieniach umowy, które stanowią Załącznik Nr …… do SWZ.
4. Umowa zostanie uzupełniona o zapisy wynikające ze złożonej oferty. 
5. Przed podpisaniem umowy Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia (w przypadku wyboru ich oferty jako najkorzystniejszej) przedstawią Zamawiającemu umowę regulującą współpracę tych wykonawców.
6. Jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, będzie uchylał się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego Zamawiający może dokonać ponownego badania i oceny ofert spośród ofert pozostałych w postępowaniu Wykonawców albo unieważnić postępowanie.

R. Podwykonawstwo – podwykonawcy

1. Zamawiający żąda wskazania przez wykonawcę w ofercie części zamówienia, której wykonanie powierzy podwykonawcom i podania przez wykonawcę nazw (firm) podwykonawców. 

2. Jeżeli wykluczenie lub zmiana podwykonawcy, dotyczy podmiotu, na którego zasoby powoływał się wykonawca, zamawiający żąda, aby wykonawca w terminie określonym przez zamawiającego wykazał, że proponowany inny podwykonawca lub wykonawca samodzielnie spełnia je w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby wykonawca powoływał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia.

3. Powierzenie wykonania części zamówienia podwykonawcom nie zwalnia wykonawcy z odpowiedzialności za należyte wykonanie zamówienia.

S. Informacje dotyczące projektu umowy oraz możliwości zmiany umowy, jakie przewiduje Zamawiający
1. Projekty umów stanowią załączniki do niniejszej SIWZ.
· Projekt umowy – usługa,

· Projekt umowy dzierżawy pomieszczeń.
T. Informacje dotycząca walut obcych, w jakim dopuszcza się prowadzenie rozliczeń z zamawiającym.

           Wszelkie rozliczenia finansowe pomiędzy Zamawiającym, a Wykonawcą będą prowadzone
           wyłącznie w złotych polskich.
           Zamawiający nie dopuszcza rozliczeń w walutach obcych.

ZAŁĄCZNIK nr 3
Sprawa nr 01/21
	  Zamawiający:
Wojewódzki Szpital Zespolony im. L. Perzyny w Kaliszu

ul. Poznańska 79, 62-800 Kalisz
FORMULARZ OFERTOWY


Wykonawca:

……………………………………………………..……............................................................................................................................................…

.............................................................................................................................................................................................................

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

…………………………………………………………………………….....................................…......................................................................................

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Adres skrzynki ePUAP wykonawcy: ..........................................

I. Kryterium – Cena brutto
	Przedmiot zamówienia
	KRYTERIUM Cena

	
	Wartość netto 

w PLN
	Stawka VAT 
	Kwota VAT 
	Wartość brutto 

w PLN*

	Wartość wynikająca z pozycji „Razem” Formularza Cenowego
	
	
	
	


* Cena obejmuje wszelkie koszty i obciążenia związane z realizacją przedmiotu zamówienia. Wartość ta  będzie przedmiotem oceny w kryterium „Cena  brutto zamówienia”.

II. Termin płatności
	1. 
	Termin płatności w dniach
(min 30 dni max 60 dni)


III. Lokalizacja obiektu, w którym przygotowywane będą posiłki dla pacjentów:

    ..................................................................................................................................................................................
/adres/
IV.  Wskazuję w przypadku awarii dotyczącej przygotowywania posiłków dla pacjentów firmę:     

     …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  
/nazwa i adres/
       oraz w przypadku awarii dotyczącej transportu posiłków firmę:   

      …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

/nazwa i adres/
................................................................................
                                                                                                                                                                           /miejscowość, data/ nazwa wykonawcy/

ciąg dalszy formularza na następnej stronie
FORMULARZ OFERTOWY- c.d.
V   Oświadczenia dotyczące warunków/postanowień zawartych w specyfikacji istotnych    

      warunków zamówienia:

1. zapoznałem się z treścią SWZ dot. przetargu nieograniczonego na „Świadczenie usługi w zakresie dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu” oraz z załączonymi do niej projektami umowy i akceptuję określone w nich warunki bez zastrzeżeń;

2. zapoznałem się z zakresem, sposobem realizacji prac objętym przedmiotem zamówienia, nie wnoszę do niego zastrzeżeń i w razie wyboru mojej oferty zobowiązuję się wykonać je zgodnie z opisem zawartym w SWZ oraz za cenę podaną w Formularzu Ofertowym; 

3. ponoszę odpowiedzialność za jakość świadczonej usługi oraz jej wykonywanie zgodnie z wszelkimi obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego;
4. ponoszę pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość dostarczanych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowywaniu i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych pacjentów;

5. uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty,
6. posiadam odpowiednie zdolności i potencjał do wykonania przedmiotu zamówienia zgodnego z oczekiwaniami Zamawiającego;
7. posiadam wdrożone procedury systemu HACCP;
8. wartość lub procentowa część zamówienia jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub podwykonawcom: ........................................................................................................................................... 
9. szczegółowe ceny przedmiotu zamówienia (ceny poszczególnych posiłków) zostały uwzględnione

w załączonym do oferty Formularzu Cenowym;
10. w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia;

11.   zobowiązuję się do zapewnienia we właściwym czasie wyżywienia pacjentów w razie braku możliwości 

         wywiązania się przeze mnie  z obowiązku przygotowania i dystrybucji posiłków dla pacjentów zgodnie z 

         warunkami zawartej umowy w sprawie zamówienia publicznego, bez ponoszenia dodatkowych kosztów 

         przez Zamawiającego (w przypadku awarii dotyczącej przygotowywania posiłków dla pacjentów oraz 

         dot. transportu posiłków przez Wykonawcę);
12. zgodnie art. 225 ustawy Prawo zamówień publicznych oświadczamy, iż wybór naszej oferty będzie/nie będzie* prowadził do powstaniu u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami ustawy o podatku od towarów i usług. (niewłaściwe skreślić).


Wybór oferty Wykonawcy prowadzi do „powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego”, kiedy zgodnie z przepisami ustawy o podatku od towarów i usług to nabywca (Zamawiający) będzie zobowiązany do rozliczenia (odprowadzenia) podatku VAT). 



W przypadku, gdy wybór oferty Wykonawcy będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego Wykonawca zobowiązany jest wskazać nazwę (rodzaj) towaru lub usług, wartość tego towaru lub usług bez kwoty podatku VAT. Nazwa towaru lub usług prowadzących do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego ………..............… oraz wartość tych towarów i usług bez podatku od towarów i usług: …......……….. PLN.
................................................................................

/ miejscowość, data/ Nazwa wykonawcy /
ciąg dalszy formularza na następnej stronie
FORMULARZ OFERTOWY- c.d.
13. Wykonawca jest: (niepotrzebne skreślić)
· mikroprzedsiębiorstwem,

· małym przedsiębiorstwem,

· średnim przedsiębiorstwem,

· jednoosobową działalnością gospodarczą,
· osobą fizyczną nieprowadzącą działalności gospodarczej,

· innym rodzajem
14. wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO* wobec osób fizycznych,                 od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**

15. wszystkie dane zawarte w mojej ofercie są zgodne z prawdą i aktualne w chwili składania oferty.
16. Składamy ofertę na ____ stronach.
17. Wraz z ofertą składamy następujące oświadczenia i dokumenty:
      1.…….

      2.…….

      3.…….
..............................................................
/ miejscowość, data/ Nazwa wykonawcy /
_______________________

* rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
    ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
    przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych)
    (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego
     dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4
     lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. 
    przez jego wykreślenie)

        ZAŁĄCZNIK nr 1
Sprawa nr 01/21
                                                                                                                                           Zamawiający:

…………………………………….

……………………………………

…………………………………….

(pełna nazwa/firma, adres)
Wykonawca:

…………………………………….

…………………………………….

…………………………………….

(pełna nazwa/firma, adres,

w zależności od podmiotu: NIP/PESEL,

KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

………………………………………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

OŚWIDCZENIE WYKONAWCY
składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019r.

Prawo zamówień publicznych (dalej jako: Pzp)

DOTYCZĄCE PODSTAW WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. Świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu, prowadzonego przez Wojewódzki Szpital Zespolony im. L. Perzyny w Kaliszu, oświadczam że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy Pzp.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r                                                                                                                     …………………………………………

                                                                                                                                                                                (podpis)

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie

art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5 lub 6 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na
podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r.                                …………………………………………

                                                                                                                                                     (podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:
Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r.                                                                   …………………………………………

                                                                                                                                                                                (podpis)
ZAŁĄCZNIK nr 2
Sprawa nr 01/21
                                                                                                                                           Zamawiający:

…………………………………….

……………………………………

…………………………………….

(pełna nazwa/firma, adres)
Wykonawca:

…………………………………….

…………………………………….

…………………………………….

(pełna nazwa/firma, adres,

w zależności od podmiotu: NIP/PESEL,

KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

………………………………………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

OŚWIDCZENIE WYKONAWCY
składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019r.

Prawo zamówień publicznych 

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. Świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu, prowadzonego przez Wojewódzki Szpital Zespolony im. L. Perzyny w Kaliszu oświadczam, co następuje:

Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w SWZ  część C.2.2 i C.2.3
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r.                                                                   …………………………………………

                                                                                                                                                                                (podpis)
                                                                                        Załącznik nr 4
Sprawa nr 01/21
FORMULARZ CENOWY     
	L.p.
	Przedmiot zamówienia
	j.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa

netto

[PLN]
	Wartość netto

(kol.4 x kol.5)
	Stawka podatku VAT
	Wartość podatku VAT
	Wartość brutto

(kol. 6 + kol. 8)

	1. 
	2. 
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.

	1. 
	Śniadanie 
	Sszt.
	134 158
	
	
	
	
	

	2. 
	Obiad
	Sszt.
	134 974
	
	
	
	
	

	3. 
	Kolacja  
	Sszt.
	129 798
	
	
	
	
	

	4. 
	II śniadanie
	Sszt.
	11 799
	
	
	
	
	

	5. 
	Podwieczorek
	Sszt.
	11798
	
	
	
	
	

	6. 
	II Kolacja
	Sszt.
	5 200
	
	
	
	
	

	RAZEM WARTOŚĆ ZAMÓWIENIA
	X
	
	X
	
	


.................................................................................
/ miejscowość, data/ nazwa wykonawcy/

 ZAŁĄCZNIK nr 5
Sprawa nr 01/21

WYKAZ WYKONANYCH LUB WYKONYWANYCH USŁUG
w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w  tym okresie,  odpowiadających swoim rodzajem usługom stanowiącym przedmiot zamówienia 

	Lp.
	Nazwa i adres podmiotu na rzecz, którego usługa została wykonana lub jest wykonywana
	Przedmiot zamówienia
	Data wykonania

[od – do]


	Wartość usługi brutto 

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Wykonawca powinien podać informacje na podstawie, których zamawiający będzie mógł ocenić spełnienie warunku udziału w postępowaniu.

Do wykazu należy dołączyć dowody określające, czy usługi te zostały wykonane należycie.

        .....................................................................

/miejscowość, data/ nazwa wykonawcy/

ZAŁĄCZNIK nr 6
FORMULARZ DO PRZYGOTOWANIA JADŁOSPISU

Dieta podstawowa/łatwo strawna/dieta dla dzieci od 1 do 3 r.ż.*    

Dzień (kolejny) 1 – 10 

Dorośli/Dzieci*

	Posiłek
	Śniadanie
	II śniadanie
	Obiad
	Podwieczorek
	Kolacja
	Wartość kaloryczna całego dnia [kcal]

	Jadłospis:


	
	
	
	
	
	

	Wartość kaloryczna posiłków [kcal]
	
	
	
	
	
	


	Składniki:
	Białko ogółem[g]

- w tym białko zwierzęce [g]
	Tłuszcz ogółem [g]

- w tym WNKT [g]
	Węglowodany ogółem [g]

 - w tym sacharoza [g]
	   Błonnik pokarmowy

[g]


	Cholesterol [mg]
	Wit.A (ekw.Retinolu)[(g]
	Wit. E (ekw. Tokoferolu) [mg]
	Wit. B1 [mg]
	Wit. B2 [mg]
	Wit.C [mg]
	Sód [mg]
	Wapń [mg]
	Żelazo [mg]
	% energii z białka
	% energii z tłuszczu
	% energii z węglowodanów

	Podsumowanie diety dobowej:


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


* niepotrzebne skreślić                 

                                                                                                                   ...............................................................
/ miejscowość, data/ /podpisy osób upoważnionych/
                                                                                                            ZAŁĄCZNIK nr 7
PROJEKT UMOWY
zawarta w dniu ………. 2021 roku, pomiędzy:

Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym im. Ludwika Perzyny z siedzibą w Kaliszu przy ulicy Poznańskiej 79 - Samodzielnym Publicznym ZOZ, NIP 618-20-25-893, zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym w Poznaniu, IX Wydział Gospodarczy KRS, nr KRS 0000251663, reprezentowanym przez:

-   Radosława Kołacińskiego – Dyrektora

zwanym dalej Zamawiającym

a

firmą: ......................................................................................... z siedzibą w ..................................... przy ulicy ..................................., reprezentowaną przez:

- ................................................................

zwaną dalej Wykonawcą
Stosownie do dokonanego przez Zamawiającego na podstawie ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 11 września 2019r (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 z późn. zm.) w trybie przetargu nieograniczonego (sprawa nr 01/21) wyboru oferty Wykonawcy, strony zawarły umowę następującej treści:
§ 1

PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem umowy jest świadczenie przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego usługi w zakresie dostarczania  posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu na warunkach określonych w niniejszej umowie i specyfikacji warunków zamówienia dot.  przedmiotu umowy i jej  załącznikach oraz zgodnie z jego ofertą cenową z dnia ..................... roku, której kopia stanowi załącznik nr 1 do niniejszej umowy.
2. Wykonawca zobowiązuje się świadczyć na rzecz Zamawiającego przedmiotową usługę z należytą 

starannością, terminowo i fachowo.
3. Przedmiot umowy obejmuje:
a) przygotowywanie posiłków w oparciu o system HACCP zgodnie z ustawą z 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2020r., poz. 2021 z późn.zm.) oraz Rozporządzeniem (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny środków spożywczych z późniejszymi zmianami, z podziałem na diety według zamówień z poszczególnych oddziałów Szpitala,

b) dystrybucję posiłków, w tym:

- dowóz posiłków na oddziały i dostarczenie ich do łóżka pacjenta,

- odbiór naczyń wraz z resztkami pokonsumpcyjnymi i sztućców po skończonej konsumpcji,

- odbiór zużytych zestawów i sztućców oraz resztek pokarmowych z Oddziału Chorób Zakaźnych oraz z innych wskazanych przez personel Zamawiającego, jeśli hospitalizowany pacjent był chory zakaźnie a ich utylizacja leży po stronie Zamawiającego.

4. Dystrybucja całości posiłków będzie się odbywać do łóżka pacjenta przy zastosowaniu jednorazowych naczyń do posiłków stałych i płynnych, zapewniających szczelne zamknięcie i sztućców jednorazowych pakowanych osobno. Każdą porcję Wykonawca znakuje nazwą diety.
§ 2
WARTOŚĆ PRZEDMIOTU UMOWY ORAZ WARUNKI PŁATNOŚCI
1. Szacunkową wartość przedmiotu umowy w dniu jej podpisywania ustala się, z zastrzeżeniem ust. 2 niniejszego paragrafu, na kwotę netto …………….. PLN (słownie:…………), brutto …………….. PLN (słownie:…………).

2.  Podstawą wynagrodzenia jest faktyczna ilość wydanych posiłków, uzależniona od ilości hospitalizowanych pacjentów (śniadań, II śniadań, obiadów, podwieczorków, kolacji, II kolacji) pomnożona przez cenę odpowiedniego posiłku, tj.:

a) śniadanie          ... PLN netto / 1 pacjenta, 
b) obiad                 ... PLN netto / 1 pacjenta, 
c) kolacja              ... PLN netto / 1 pacjenta,
d) II śniadanie       ... PLN netto / 1 pacjenta,
e) podwieczorek   ... PLN netto / 1 pacjenta,
f) II kolacja          .,.. PLN netto / 1 pacjenta.

3. Zamawiający zobowiązuje się, że wykorzysta co najmniej 60% wartości brutto realizowanej usługi.

4. Rozliczenie za wykonanie usługi będzie następowało na podstawie faktur wystawionych przez Wykonawcę w okresach miesięcznych do 10-go dnia każdego miesiąca za miesiąc poprzedzający.
5. Wykonawca w fakturze wyszczególni odpowiednio rodzaje posiłków, ilości, ceny jednostkowe, wartość netto, kwotę VAT oraz wartość brutto.
6. Wykonawca zobowiązany jest załączyć do faktury miesięczne zestawienie wykonanej usługi (na druku „Ewidencja wydanych posiłków z podziałem na oddziały w miesiącu ...”).
7. Wykonawca zobowiązuje się do sygnowania faktury VAT numerem umowy. 
8. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawienia faktury VAT bez podpisu Zamawiającego.
9. Faktura będzie płatna w terminie 60 dni od daty jej wystawienia przelewem na konto Wykonawcy.
10. W przypadku opóźnienia się przez Wykonawcę z zapłatą czynszu za dzierżawione pomieszczenia na podstawie Umowy Dzierżawy Nr …. z dnia …. oraz Umowy Dzierżawy Nr … z dni …. Zamawiający zastrzega sobie prawo do potrącenia tych należności wraz z odsetkami przy płatności za świadczenie usługi będącej przedmiotem niniejszej umowy.
11. Faktury wystawiane będą w walucie polskiej i w takiej też walucie będą realizowane przez Zamawiającego płatności.
12. W trakcie realizacji zamówienia określonego niniejszą umową obowiązują zapisy Ustawy z dnia 09.11.2018r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz.U. z 2018r., poz. 2191). Przesyłanie faktur VAT, duplikatów tych faktur oraz ich korekt przez Wykonawcę następuje za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres: ekonomiczny@szpital.kalisz.pl
13. Zamawiający zastrzega sobie, że ewentualna cesja wierzytelności nie może być dokonana bez uprzedniej zgody podmiotu tworzącego zgodnie, z art. 54 ust. 5 ustawy z dn. 15.04.2011 roku o działalności leczniczej (Dz. U. z 2020r., poz. 2174 tekst jednolity z późn.zm.).
( 3
TERMIN RALIZACJI UMOWY

Umowa niniejsza została zawarta na okres od dnia zawarcia umowy do ............. (8 miesięcy). 
( 4

ZASADY REALIZACJI UMOWY
1. Wykonawca będzie przygotowywał 3 pełne posiłki dla dorosłych oraz dodatkowo drugie śniadanie i podwieczorek dla dzieci i młodzieży do 18 r.ż. oraz dla osób będących na diecie bogatobiałkowej, a także oprócz tych 5 posiłków - drugą kolację dla osób będących na diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, uwzględniając podstawowe składniki i produkty spożywcze wysokiej jakości, stosowane w żywieniu dietetycznym i dostarczał je pacjentom Szpitala zgodnie ze zgłoszoną dietą, zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie higieny osobistej personelu Wykonawcy, warunków przygotowywania posiłków, ich transportu i podawania pacjentom.
2. Wykonawca jest zobowiązany przygotowywać całodzienne wyżywienie z uwzględnieniem diet leczniczych i specjalnych stosowanych w Szpitalu.
3. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania wyporcjowanych dla każdego pacjenta posiłków na 

podstawie pisemnych kwitów (oryginał/kopia) przyjęcia zamówienia dziennego, każdorazowo
potwierdzonego przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego oraz Wykonawcę, uwzględniającego 

ewentualne korekty (planowane zapotrzebowanie na dzień następny), które pracownik Wykonawcy 

będzie zobowiązany odbierać w porze rozdawania obiadów w poszczególnych oddziałach każdego dnia.
4. Wykonawca zobowiązany jest dostarczać posiłki o stałych, ustalonych godzinach w każdy dzień tygodnia:

· śniadanie 800- 930
· obiad 1230 - 1400
· kolacja 1730 - 1830
i dodatkowo dla dzieci i młodzieży do lat 18:

· II śniadanie 1030
· podwieczorek 1600.
Drugie śniadania oraz podwieczorki powinny być dostarczane oddzielnie, nie dopuszcza się ich dostarczania wraz z innymi posiłkami.
5. Dla pacjentów powyżej 18 r.ż. będących na diecie bogatobiałkowej należy dostarczać 5 posiłków dziennie tj. trzy posiłki podstawowe plus II śniadanie i podwieczorek wg harmonogramu godzin podanego wyżej, a dla pacjentów będących na diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów 6 posiłków tj. oprócz w/w wg podanego harmonogramu, także drugą kolację, zostawianą personelowi według oddziałów w porze rozdawania kolacji.
6. Ilość posiłków na powyższe diety powinna mieć odzwierciedlenie w opracowanym jadłospisie.
7. Ilości zamawianych posiłków będą uzależnione wyłącznie od liczby leczonych pacjentów.
8. Usługa obejmuje dostarczenie posiłków do oddziałów szpitalnych – do drzwi oddziału.
9. Wykonawca zapewni również żywienie pacjentów przyjmowanych do Szpitala w nagłych przypadkach i zapewni ciągłość dostaw posiłków zgodnie z ustalonym harmonogramem, bez względu na trudności powstałe po jego stronie.
§ 5

WYMAGANIA ZAMAWIAJĄCEGO WOBEC WYKONAWCY
I.  Wymagania odnośnie planowania jadłospisów:

1. Wykonawca przygotowuje 3 pełne posiłki dla dorosłych oraz dodatkowo drugie śniadanie i podwieczorek dla dzieci i młodzieży do 18 r.ż. oraz dla osób będących na diecie bogatobiałkowej, a także oprócz tych 5 posiłków - drugą kolację dla osób będących na diecie z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, uwzględniając podstawowe składniki i produkty spożywcze wysokiej jakości, stosowane w żywieniu dietetycznym i dostarczał je będzie pacjentom Szpitala zgodnie ze zgłoszoną dietą, zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie higieny osobistej personelu wykonawcy, warunków przygotowywania posiłków, ich transportu.
2. Wykonawca jest zobowiązany przygotowywać całodzienne wyżywienie z uwzględnieniem następujących diet leczniczych i specjalnych stosowanych w Szpitalu:
· dieta podstawowa,

· dieta bogato resztkowa,
· dieta łatwostrawna,
· dieta łatwostrawna bez mleka,
· dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu,
·  (nazwa potoczna - żołądkowa/wątrobowa),
· diety o zmienionej konsystencji:

- dieta papkowata,

                             - dieta płynna,

                             - dieta płynna wzmocniona,

                             - dieta do żywienia przez zgłębnik lub przetokę,

· dieta kleikowa,
· dieta cukrzycowa / ubogoenergetyczna (1000 – 1500 kcal),
· dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (niskocholesterolowa),
· dieta bogatobiałkowa,
· dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (nazwa potoczna – 
        cukrzycowa),dieta niskobiałkowa,

· dieta bezglutenowa,

· dieta ubogoresztkowa,
· modyfikowana / inna na indywidualne zlecenie lekarza,

· dieta dla dzieci od 1 do 3 roku życia.
3. Wykonawca ma obowiązek sporządzić dekadowe (10-dniowe) jadłospisy z autoryzacją, które zostaną   przedstawione Zamawiającemu do akceptacji na 7 dni przed rozpoczęciem realizacji. Jadłospisy muszą zawierać: wyszczególnienie potraw składających się na poszczególne posiłki, ich gramaturę i wartość energetyczną. Osoba wskazana przez Zamawiającego ma prawo do wniesienia poprawek i uwag. Wykonawca ma obowiązek przedstawienia w ciągu 2 dni poprawionej wersji jadłospisów, uwzględniając zgłoszone poprawki. Wykonawca nie ma prawa do zmian w zaakceptowanych jadłospisach bez zgody Zamawiającego.
4. Jadłospisy muszą być przygotowane zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne (wykaz norm i dziennych racji pokarmowych dla zakładów opieki zdrowotnej) Instytutu Żywności i Żywienia oraz Instytutu Matki i Dziecka. 
5. Minimalna wartość energetyczna jadłospisów (z wyłączeniem diety dla dzieci od 1 do 3 roku życia) powinna wynosić 2000 kcal +/-100 kcal,w tym:

-  z węglowodanów 55-75% energii (w tym z cukrów prostych max. 10-12% energii), 

-  z tłuszczów – max.30% energii,

-  z białek 10-15% energii. 

Zawartość cholesterolu w diecie powinna wynosić max. 300 mg.

Zawartość wybranych witamin i składników mineralnych w diecie powinna wynosić: 

- witaminy C min. 60 mg,

- wapnia – min. 750mg,

- żelaza – min. 11 mg.

6.  Minimalna wartość energetyczna jadłospisu diety dla dzieci od 1 do 3 r.ż. powinna wynosić 1000 kcal +/-50kcal, w tym:

-  z węglowodanów 55-60% energii (w tym z cukrów prostych max. 10-12% energii), 

-  z tłuszczów – 30-40% energii,

-  z białek 10-15% energii. 

Zawartość wybranych witamin i składników mineralnych w diecie powinna wynosić: 

- witaminy C -  min.40 mg,

- wapnia – min. 500 mg,

- żelaza – min. 7 mg.

7. Wykonawca ma obowiązek przedstawienia raz w miesiącu raportu zużycia produktów do produkcji na 1 osobę.
8. Każdy posiłek podstawowy – śniadanie, obiad, kolacja – musi zawierać produkt białkowy pochodzenia zwierzęcego, np. ser, mięso i jego przetwory, ryby, jaja, mleko i przetwory oraz dodatek warzyw lub owoców (minimum raz dzienne w postaci surowej, jeżeli zezwala na to dieta) odpowiednio do rodzaju diety.
9. Owoce rozkrojone muszą być odpowiednio zabezpieczone.
10. Dostarczane posiłki muszą być świeże, tj. z bieżącej produkcji dziennej.

11. Posiłki muszą być przygotowywane z naturalnych produktów wysokiej jakości. Jeśli podawany będzie kisiel to musi być on przygotowany ze świeżych owoców czy naturalnego soku. Niedopuszczalne jest przygotowywanie posiłków z użyciem żywności wysokoprzetworzonej, np. koncentratów obiadowych w proszku, konserw czy z dodatkiem sztucznych polepszaczy smaku. 

12. W jadłospisach wykonawca uwzględniać będzie masło o zaw. tłuszczu min. 82% lub margaryny miękkie. W diecie dla dzieci od 1 do 3 r.ż. podawane będzie w/wym. masło.
13. Wykonawca przy planowaniu jadłospisów ma uwzględniać różnorodny dobór dozwolonych w danej diecie produktów, potraw, technik kulinarnych oraz sezonowość warzyw i owoców. Ponadto w czasie Świąt Bożego Narodzenia należy przygotować posiłki o charakterze potraw świątecznych.

14. Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć dzienny jadłospis z autoryzacją (podpisem dietetyka Wykonawcy) dla wszystkich występujących diet na każdy oddział Szpitala na 1 dzień przed terminem realizacji. Jadłospis musi zawierać wartość energetyczną każdego posiłku.
15. Wykonawca w ramach wykonywanej usługi ma obowiązek zatrudnienia dietetyka. Posiłki będą przygotowywane i porcjowane pod nadzorem dietetyka wykonawcy. 
16. Wykonawca powinien zapewnić dodatkowo na żądanie zamawiającego pojemniki zapewniające właściwą temperaturę posiłku do 2 godzin od czasu dostarczenia posiłku, dla pacjentów diagnozowanych w czasie wydawania posiłku. 
17. W ranach przedmiotu umowy (i w jego cenie) Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia następujących druków:
· Kwit (oryginał/kopia) przyjęcia zamówienia na żywienie całodzienne dla pacjentów i wydania posiłków w oddziale (wzór stanowi Załącznik  nr 2 do Projektu Umowy),

              Wykonawca zobowiązany będzie do zabezpieczenia wyżej wymienionych druków na swój 

              koszt. Wykonawca wyznaczy osobę uprawnioną do zbierania zamówień na posiłki na 

              podstawie kwitów z oddziałów Szpitala. 

· „Ewidencja wydanych posiłków z podziałem na oddziały w miesiącu…” (oryginał/kopia) - wzór druku stanowi Załącznik Nr 3 do Projektu umowy.
Wykonawca będzie zobowiązany do przygotowania miesięcznego zestawienia wydanych posiłków na podstawie wyżej wskazanych kwitów, które będzie podstawą do wystawienia przez niego faktury VAT po zakończeniu miesiąca. Oryginał niniejszego zestawienia będzie załączany do faktury.

· Ankieta – ocena jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia pacjentów” – wzór stanowi Załącznik Nr 5 do Projektu umowy. Ankiety w oddziałach Szpitala zbiera wykonawca i dostarcza do Działu Higieny i Epidemiologii – Dietetyk Szpitalny do dnia 5 –go każdego miesiąca za miesiąc poprzedni.
II. Wymagania Zamawiającego w zakresie zamawiania posiłków:

1. Wykonawca będzie dostarczał wyporcjowane dla każdego pacjenta posiłki na podstawie zamówienia dziennego (uwzględniając ewentualne korekty) - planowanego zapotrzebowania na dzień następny, które pracownik wykonawcy będzie odbierał u zamawiającego. 
2. Wykonawca będzie uwzględniał przekazywane przez zamawiającego telefoniczne korekty, co do liczby wszystkich posiłków, tj. śniadań, drugich śniadań, obiadów, podwieczorków i kolacji zgodnie z aktualnym stanem liczbowym pacjentów:
· korekty śniadań oraz drugich śniadań do godz. 6.45,
· korekty obiadów i podwieczorków do godz. 11°°,
· korekty kolacji i drugiej kolacji do godz. 16°°.

3. Wykonawca zobowiązany będzie do codziennego prowadzenia niezbędnej dokumentacji zamówień na posiłki w dwóch egzemplarzach, po 1 egz. dla każdej ze stron. 
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny ilościowej i jakościowej jadłospisów.
5. Do wykonawcy będzie należało prowadzenie ewidencji wydanych posiłków z podziałem na oddziały, na podstawie kwitów (oryginał/kopia) potwierdzonych każdorazowo imiennie przez osoby upoważnione przez wykonawcę – dostarczające posiłki do Szpitala i zamawiającego - odbierające posiłki oraz miesięcznych zestawień ilości wydanych posiłków z podziałem na oddziały.
IV. Wymagania Zamawiającego odnośnie personelu Wykonawcy zatrudnionego przy realizacji usługi:
1. Wykonawca zapewni dla pracowników dostarczających posiłek pacjentowi jednolite, pełne umundurowanie, tj. czysty czepek, czysty fartuch, obuwie, rękawice jednorazowe oraz czytelny identyfikator pozwalający zidentyfikować pracownika wykonawcy. 
2. Wszyscy pracownicy muszą posiadać aktualne książeczki / zaświadczenia dla celów sanitarno-epidemiologicznych i kontaktu z żywnością i żywieniem.
3. Wykonawca jest zobowiązany do stałego szkolenia zatrudnionych pracowników nt. zachowania wszelkich zasad stosowanych w higienie żywienia. Szkolenie pracowników na temat higieny rąk powinno się odbywać raz na pół roku, a dokument z takiego szkolenia powinien być przekazywany zamawiającemu.

4. Wykonawca dysponuje odpowiednio do rodzaju zamówienia liczbą pracowników z odpowiednim przygotowaniem zapewniającym prawidłowe wykonanie usługi.
5. Zamawiający wymaga aby wykonawca /oraz podwykonawca/ przy realizacji zamówienia zatrudniał osoby na podstawie stosunku pracy, zgodnie z art. 95 oraz w związku z art. 438 ustawy Prawo zamówień publicznych.
6. W związku z powyższym wykonawca zobowiązany będzie w dniu podpisania umowy w sprawie zamówienia publicznego do przedstawienia wykazu pracowników zatrudnionych na podstawie umowy o pracę realizujących czynności związane z przedmiotem zamówienia wraz z podaniem zakresu - części etatu w jakim wykonują oni czynności. 

Listę pracowników z powyższymi informacjami wykonawca zobowiązany będzie na bieżąco 
        aktualizować. I przedstawiać Zamawiającemu.

7. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli powyższego warunku poprzez możliwość zażądania  dokumentów potwierdzających opłacenia składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne z tytułu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę wraz z informacją o liczbie odprowadzonych składek (w formie, np. zaświadczenia właściwego oddziału ZUS) lub złożenia pisemnego oświadczenia przez wykonawcę /także podwykonawcę/ o zatrudnieniu pracowników na podstawie umowy o pracę.

8. W przypadku uzasadnionych wątpliwości co do przestrzegania prawa pracy przez Wykonawcę lub Podwykonawcę, zamawiający może zwrócić się o przeprowadzenie kontroli przez Państwową Inspekcję Pracy.

IV.  Wymagania Zamawiającego odnośnie środków do transportu posiłków:
1. Środek transportu musi posiadać decyzję inspektora sanitarnego dopuszczającą go do przewożenia żywności.
2. Środek transportu musi posiadać instrukcję (procedurę) i harmonogram mycia i dezynfekcji. Zamawiający ma prawo kontroli czystości środka transportu i sprawdzenia zapisów mycia i dezynfekcji.
Kierowca w chwili dostarczenia posiłków do punktu odbioru w siedzibie Zamawiającego musi mieć estetyczny wygląd oraz być ubrany w czysty fartuch ochronny.
§ 6
OBOWIĄZKI WYKONAWCY
1. Posiłki powinny być dostarczane w jednorazowych naczyniach:

· gwarantujących szczelne zamknięcie i utrzymanie właściwej temperatury posiłków stałych i płynnych oraz napojów ciepłych i zimnych,

· wykonawca zapewni estetyczne i funkcjonalne urządzenia do transportu posiłków gwarantujących utrzymanie właściwej temperatury oraz estetyczne naczynia jednorazowe i sztućce pakowane osobno w poszczególnych oddziałach Szpitala (naczynia do napojów i sztućce wykonawca zabezpiecza wyłącznie dla pacjentów przyjętych w trybie ostrym lub pozbawionych możliwości posiadania własnych naczyń i sztućców, a ponadto wykonawca zabezpiecza sztućce dla pacjentów Oddziału Psychiatrycznego). 
· naczynia winny posiadać tyle przegródek, aby nie dochodziło do łączenia produktów suchych, np. pieczywa z innymi potrawami,

· dla ciepłych posiłków typu II danie podwójne zaczepy naczyń zwiększające szczelność i ochronę,
· pojemniki powinny być zgodne z obowiązującymi przepisami i posiadać stosowne atesty i deklaracje zgodności,

· wykonawca zobowiązany jest do odbioru ze Szpitala zużytych zestawów jednorazowych, sztućców oraz odpadów pokonsumpcyjnych.
3. Jednorazowe naczynia, z których będzie korzystał wykonawca (menuboxy, multiboxy, kubki) muszą być zgodne z niżej określonymi, obowiązującymi przepisami i spełniać określone w nich wymagania:

· Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie ograniczenia wpływu niektórych produktów z tworzyw sztucznych na środowisko z dnia 5 czerwca 2019 r. (2019/904),
· Rozporządzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r.w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością,
· Rozporządzenie Komisji (WE) Nr 2023/2006 z dnia 22.12.2006r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością,
· Dyrektywa 2002/72/WE z dnia 06.08.2007r. w sprawie materiałów i wyrobów do kontaktu z żywnością wraz z kolejnymi zmianami 2004/1/EC, 2004/19/EC, 2005/79/EC, 2007/19/EC oraz 2008/39/EC,
· Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. 2020r., poz. 2021 tekst jednolity),
· Rozporządzenie Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiałów i wyrobów z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z żywnością późniejszymi zmianami.

           Jednorazowe naczynia muszą spełniać powyższe wymagania i nie mogą stanowić zagrożenia dla 
           ludzkiego zdrowia pod warunkiem używania ich zgodnie z przeznaczeniem.

4. Temperatura posiłków w momencie dostarczenia do pacjenta powinna wynosić dla dań serwowanych na gorąco – zupa, napoje gorące, II danie 60oC (+/- 2 oC), dla dań serwowanych na zimno – potraw wymagających warunków chłodniczych 8 oC (+/- 2 oC). Wykonawca przedstawi na każde żądanie zamawiającego udokumentowany pisemnie monitoring temperatur posiłków.
5. O każdej zmianie asortymentu naczyń jednorazowych i sztućców wykorzystywanych w realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowiązany jest poinformować i uzyskać akceptację Zamawiającego. Na każde wezwanie Zamawiającego Wykonawca zobowiązany jest przedstawić dokumenty potwierdzające zgodność stosowanych naczyń jednorazowych z wymaganiami Zamawiającego.
6. Wykonawca zobowiązany jest do utrzymywania w czystości wind wyłącznie przeznaczonych do wożenia posiłków wraz z przynależnymi do nich pomieszczeniami, z których będzie korzystał przy ich transporcie (dotyczy Szpitala przy ul. Toruńskiej 7).
7. Wykonawca zobowiązany jest do utrzymania w czystości i należytym stanie sanitarno-epidemiologicznym pomieszczeń dzierżawionych. 
8. W razie braku możliwości wywiązania się przez wykonawcę z obowiązku przygotowania i dystrybucji posiłków dla pacjentów we własnym zakresie wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia we właściwym czasie wyżywienia pacjentów, zgodnie z warunkami umowy bez ponoszenia dodatkowych kosztów przez Zamawiającego.

9.  W przypadku wystąpienia awarii podczas transportu posiłków wykonawca ma obowiązek natychmiast powiadomić o tym zamawiającego. Wykonawca musi na bieżąco informować o poczynionych działaniach w ramach zapewnienia ciągłości żywienia. Przed podpisaniem umowy w sprawie zamówienia publicznego wykonawca zobowiązany będzie do przedstawienia zobowiązania (umowy) podpisanej z podmiotem/-mi, który/-e w przypadku awarii wykonawcy dotyczącej przygotowania posiłków dla pacjentów oraz dotyczącej transportu posiłków zapewnią we właściwym czasie wyżywienie pacjentów, zgodnie z warunkami umowy w sprawie zamówienia publicznego, podpisaną przez wykonawcę, bez ponoszenia dodatkowych kosztów przez zamawiającego.
10. Wykonawca będzie zobowiązany do dokonywania na własny koszt, okresowo, tj. raz na kwartał i każdorazowo na wezwanie zamawiającego, badań na czystość mikrobiologiczną (obecność drobnoustrojów chorobotwórczych) z urządzeń, sprzętów, powierzchni kontaktujących się z 
żywnością oraz rąk personelu. Wyżej wymienione wyniki wykonawca będzie każdorazowo i niezwłocznie przekazywał zamawiającemu.

§ 7

ODPOWIEDZIALNOŚĆ WYKONAWCY
1. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za jakość świadczonej usługi oraz jej wykonywanie zgodnie z wszelkimi obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego.
2. Wykonawca jest zobowiązany do posiadania decyzji właściwego terenowego inspektora sanitarnego o zatwierdzeniu zakładu do produkcji żywności. Zatwierdzenie ma zawierać zezwolenie na realizację usługi w systemie cateringowym i dotyczyć obiektu, który będzie produkował posiłki dla zamawiającego.
3. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość dostarczanych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowywaniu i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych pacjentów.
4. Wykonawca jest zobowiązany do systematycznego monitorowania jakości usługi.
5. W przypadku kontroli przeprowadzonej przez inspekcję sanitarną, Wykonawca zobowiązany jest przekazać jej wyniki tj. kserokopie protokołów Zamawiającemu.
6. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za przestrzeganie przez personel Wykonawcy przepisów bhp, ppoż. oraz higieniczno-sanitarnych i porządkowych, obowiązujących na terenie Szpitala.
7. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za realizację usługi dostarczania posiłków wobec Zamawiającego oraz organów kontrolnych (w tym inspekcji sanitarnej i inspekcji pracy).

§ 8

KONTROLA REALIZACJI UMOWY
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do oceny ilościowej i jakościowej jadłospisów.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli:
a) procesu przygotowania posiłków na każdym etapie, wykonawca zapewni zamawiającemu dostęp do wszelkich dokumentów, danych i pomieszczeń niezbędnych do przeprowadzenia kontroli,

b) sposobu dostarczania i rozdawania posiłków, kontrola będzie obejmować:

                       - ocenę higieny środka transportu, opakowań, pojemników i sztućców,

                       - ocenę higieny pracowników dostarczających i rozdających posiłki,

                       - ocenę organoleptyczną posiłków,

                       - sprawdzenie zgodności dostawy z jadłospisem i wskazaną dietą,

                       - sprawdzenie gramatury posiłków i ilości posiłków,

                       - sprawdzenie temperatury posiłków,

c) stanu sanitarno-epidemiologicznego pomieszczeń kuchni oraz dzierżawionych/użyczonych pomieszczeń.

            W kontroli zobowiązany jest uczestniczyć przedstawiciel Wykonawcy. 

 Zamawiający będzie oceniał wykonawcę na podstawie złożonych ankiet, które będą podstawą do przygotowania miesięcznego raportu – wzór stanowi Załącznik nr 5 do Projektu umowy „Ankieta – ocena jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia pacjentów”.  Z raportem zostanie zapoznany wykonawca do dnia 15-go każdego miesiąca. Ankieta będzie udokumentowaniem procedury kontroli. Zamawiający będzie dokonywał oceny jakości świadczonej usługi w cyklu miesięcznym. Pisemna forma oceny dokonywana będzie z użyciem skali od oceny bardzo dobrej do oceny niedostatecznej. Ocena bardzo dobra i dobra potwierdzi prawidłowe wykonywanie usługi. Ocena dostateczna i niedostateczna będzie wymagała pisemnego uzasadnienia w oparciu o stwierdzone uchybienia. Elementy usługi, które będą podlegały ocenie to: 

- przestrzeganie godzin podawania posiłków,

- przestrzeganie zgodności z jadłospisem,

- przestrzeganie zgodności diet,

- estetyka podawanych posiłków,

- temperatura podawanych posiłków,
- ocena organoleptyczna,

- szybkość reagowania Wykonawcy na reklamacje i uwagi dotyczące świadczonej usługi.

W przypadku wystąpienia nieprawidłowości zamawiający wystawi „Protokół niezgodności dostawy posiłków”, który będzie podstawą do pomniejszenia faktury (wzór protokołu – Załącznik nr 4 do Projektu umowy). Protokół niezgodności będzie dotyczył:
  - nieprawidłowości w dostawach posiłków,

  - nieprawidłowości w „Raporcie zużycia produktów do produkcji na 1 osobę”,

  - oceny niedostateczne w „Ankietach oceny jakości świadczonej usługi całodziennego żywienia 
    pacjentów”.
3. W przypadku, gdy wykonawca nie zrealizuje dostawy zgodnej z zamówieniem ilościowym, zamówioną dietą, zgodnością z jadłospisem, bądź przywieziony posiłek będzie nieodpowiedniej jakości, Zmawiający ma prawo reklamowania dostawy, a wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego usunięcia przyczyn reklamacji.
4. Zamawiający wskazuje:
· Pielęgniarki/Położne Oddziałowe jako osoby odpowiedzialne za bezpośredni nadzór nad ilością zamawianych posiłków zgodnie ze wskazaną dietą dla pacjenta, korygowaniem ilości posiłków zamówionych i ilością przyjętych posiłków dla pacjentów w oddziale,
· Zamawiający wskazuje Pielęgniarki/Położne Oddziałowe oraz Specjalistki ds. epidemiologii i Dietetyków Szpitala do bezpośredniej kontroli jakości świadczonej usługi.
§ 9

OŚWIADCZENIE ZAMAWIAJĄCEGO
Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zaginięcie, kradzież i zniszczenie mienia stanowiącego własność Wykonawcy pozostawionego na terenie budynku Zamawiającego.

§ 10
OŚWIADCZENIA WYKONAWCY
1. Wykonawca oświadcza, że dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym wystarczającym do 

     prawidłowej realizacji przedmiotu umowy.

2.  Wykonawca oświadcza iż dysponuje należycie wykwalifikowanym i dostatecznie licznym personelem 

     zapewniającym poprawne wykonanie przedmiotu umowy.
( 11
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY

dotyczące przejęcia pracowników
1. Wykonawca oświadcza, że przejmuje 5 pracowników Zamawiającego przy odpowiednim zastosowaniu art. 231 kodeksu pracy.

2. Akta osobowe pracowników będą przekazane protokołem.

3. Wykonawca zobowiązany będzie do zagwarantowania zatrudnienia dla przejmowanych 
       pracowników  oraz do nie zmieniania na niekorzyść tych pracowników warunków pracy i płacy.
+ ust. 4
( 12
UBEZPIECZENIE OD ODPOWIEDZIALNOŚCI CYWILNEJ
1. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania ubezpieczenia z tytułu odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej  działalności związanej z przedmiotem umowy na kwotę co najmniej 
500 000,00 PLN przez cały okres wykonywania przedmiotu umowy i przekazywania każdorazowo kopii aktualnej polisy, przy  czym Wykonawca może przedstawić polisę na okres krótszy i zobowiązuje się  utrzymać/przedłużyć odpowiednią polisę przez okres do końca wykonywania przedmiotu umowy.
2. W przypadku zawarcia nowego ubezpieczenia OC lub jego odnowienia Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia aktualnego dokumentu ubezpieczenia wraz z najbliższą fakturą wystawioną za realizację przedmiotu umowy. 
3. W przypadku nie spełnienia tego obowiązku Zamawiający   może wezwać Wykonawcę do niezwłocznego przedstawienia polisy i w przypadku jej nieotrzymania w terminie 7 dni od wezwania żądać kary umownej od pierwszego dnia, w którym  obowiązek ten miał być spełniony.

4.  Kopia dokumentu potwierdzającego spełnienie warunku, o którym mowa w ust. 1, poświadczona za zgodność z oryginałem stanowi Załącznik Nr 6 do umowy.
§ 13
REKLAMACJE

1. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego uchybień w wykonaniu umowy przez Wykonawcę, Zamawiający niezwłocznie poinformuje Wykonawcę o zaistniałym uchybieniu i wezwie do ich usunięcia w wyznaczonym terminie.
2. Zamawiający będzie składał reklamacje w przypadkach niezgodności w realizacji usługi, a w szczególności w przypadku:

    a) dostawy nie zgodnej z zamówieniem ilościowym, 
    b) dostawy nie zgodnej z zamówioną dietą, 
    c) dostawy nie zgodnej  z jadłospisem,
    d) przywieziony posiłek będzie nieodpowiedniej jakości, 
3. Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego usunięcia przyczyn reklamacji.
( 14
ODSTĄPIENIE OD UMOWY

1. Strony mogą odstąpić od umowy na zasadach przewidzianych w ustawie Prawo zamówień publicznych.
2. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach.

3. W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

4. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia i powinno zawierać uzasadnienie.
( 15
1. Poza przypadkiem, o którym mowa w § 14 stronom przysługuje prawo odstąpienia od umowy w następujących sytuacjach: 

1) Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy, gdy:

a) zostanie ogłoszona upadłość Wykonawcy lub nastąpi likwidacja działalności gospodarczej Wykonawcy,

b) zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy,

c) Wykonawca w terminie 3 dni od dnia obowiązywania niniejszej umowy nie rozpoczął realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn. 
2) Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od umowy, jeżeli:

a) Zamawiający zawiadomi Wykonawcę, iż wobec zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych okoliczności nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań umownych wobec Wykonawcy,

b) utrzymywać się będzie stan zagrożenia epidemiologicznego,
c) wystąpią po jego stronie przyczyny ekonomiczne lub organizacyjne.
2. Postanowienie § 14 ust. 4 stosuje się odpowiednio.
3. W razie odstąpienia od umowy z przyczyn, za które Wykonawca nie odpowiada, Zamawiający zobowiązany jest do odbioru usługi wykonanej do dnia odstąpienia od umowy, zapłaty wynagrodzenia za wykonaną usługę oraz pokrycia udokumentowanych kosztów poniesionych przez Wykonawcę.
4. W przypadkach, o których mowa w ust. 1 strony mogą odstąpić od umowy w terminie 7 dni od dnia zaistnienia zdarzenia.
5. Wykonawca składa oświadczenie Zamawiającemu o odstąpieniu od umowy w terminie 7 dni od dnia wystąpienia okoliczności o których mowa w § 15 ust 1 pkt 2 b i c. Wykonawca jest zobowiązany przedstawić Zamawiającemu na piśmie dowody uzasadniające okoliczności o których mowa w ust 1 pkt 2) b i c.

6. W razie odstąpienia od umowy przez Wykonawcę z przyczyn wymienionych w § 15 ust. 1 pkt 2 lit b i c Zamawiający zobowiązany jest do odbioru usługi wykonanej do dnia odstąpienia od umowy, zapłaty wynagrodzenia za wykonaną część usługi. Odstąpienie uznaje się za złożone przez Wykonawcę w dniu doręczenia oświadczenia o odstąpieniu Zawiadamiającemu na piśmie ze skutkiem na koniec następnego miesiąca kalendarzowego. Wola odstąpienia winna być zasygnalizowana Zamawiającemu na co najmniej na 7 dni przed złożeniem oświadczenia o odstąpieniu.

( 16
ROZWIĄZANIE UMOWY
1. W przypadku, gdy Wykonawca:
1) realizuje przedmiot umowy odmiennie niż w sposób przewidziany warunkami SWZ, złożoną 
ofertą lub warunkami niniejszej umowy wraz załącznikami,
2) uchyla się od usunięcia przyczyn reklamacji, o których mowa w ( 13 umowy,

3) w terminie określonym w wezwaniu, o którym mowa w ( 13 ust. 1 nie podejmie działań mających na celu wyeliminowanie stwierdzonych uchybień, 
       Zamawiający upoważniony będzie do złożenia oświadczenia o rozwiązaniu umowy w trybie 
       natychmiastowym, z zachowaniem prawa do roszczeń odszkodowawczych.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do rozwiązania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia w sytuacji, gdy Wykonawca:

1) utracił uprawnienia konieczne do prowadzenia działalności,

2) dopuścił się uchybień w zakresie przepisów sanitarno-epidemiologicznych, które spowodowały konieczność zamknięcia przedsiębiorstwa Wykonawcy.
( 17
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo odstąpienia od realizacji przedmiotu umowy w przypadku zaistnienia zmian organizacyjnych w funkcjonowaniu Szpitala w szczególności w przypadku uruchomienia własnej kuchni wykonującej usługi będące przedmiotem umowy. 
2. W przypadku określonym w ust. 1 niniejszego paragrafu Zamawiający będzie miał prawo do rezygnacji z dalszej realizacji przedmiotu umowy bez jakichkolwiek konsekwencji finansowych na rzecz Wykonawcy. Jednocześnie rozwiązaniu ulegną umowy dotyczące dzierżawy pomieszczeń.
3. O zmianach, o których mowa wyżej Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę, z co najmniej jednomiesięcznym wyprzedzeniem.
( 18
WZAJEMNE WSPÓŁDZIAŁANIE
1.  Osobami upoważnionymi do kontaktów w sprawie realizacji przedmiotu umowy są:  

•
ze strony Wykonawcy: ...............................................................

•
ze strony Zamawiającego ...........................................................

2. Lokalizacja obiektu, w którym przygotowywane będą posiłki dla pacjentów:
    ..........................................................................................................................
 3.  W przypadku awarii dotyczącej przygotowywania posiłków dla pacjentów firmą zastępczą będzie:    
     …………………………………………………………………………………
       oraz w przypadku awarii dotyczącej transportu posiłków firmą zastępczą będzie:   

      ………………………………..……………………………………………………
§ 19
KARY UMOWNE

1. Strony zastrzegają sobie prawo do naliczania kar umownych przewidzianych w niniejszym paragrafie.
2. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w następujących przypadkach: 

a) stwierdzenia powtarzających się trzykrotnie w ciągu miesiąca wykonywania usługi w sposób nierzetelny, potwierdzonego protokołami sporządzonymi w obecności przedstawiciela Wykonawcy, Zamawiający zastrzega sobie możliwość nałożenia kary umownej z tego tytułu w wysokości 10% wynagrodzenia brutto Wykonawcy za poprzedni miesiąc,
b) trzykrotnego uchybienia w wykonaniu usługi jak w pkt a) w kolejnych następujących po sobie 3 miesiącach, Zamawiający zastrzega sobie możliwość nałożenia kary umownej z tego tytułu w wysokości 25% wynagrodzenia brutto Wykonawcy za poprzedni miesiąc lub rozwiązanie umowy i nałożenie kary w wysokości 25% wynagrodzenia brutto Wykonawcy za poprzedni miesiąc lub rozwiązanie umowy i nałożenie kary w wysokości 25% wynagrodzenia brutto wykonawcy za poprzedni miesiąc,
c) nieterminowego złożenia u Zamawiającego ubezpieczenia OC albo nie wykonania innych obowiązków związanych z ubezpieczeniem odpowiedzialności cywilnej – kara umowna w wysokości 0,1% wynagrodzenia miesięcznego brutto za poprzedni miesiąc, za każdy dzień zwłoki,
d) niespełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób, o których mowa w §5 ust, 5-8 umowy karę umowną w wysokości 2 000,00 PLN brutto za każdy przypadek. Niezłożenie przez wykonawcę w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie żądanych przez Zamawiającego dowodów w celu potwierdzenia spełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę traktowane będzie jako niespełnienie przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane czynności i pociąga za sobą nałożenie kar umownej przewidzianej w zdaniu poprzednim.
3. Kara umowna za odstąpienie od umowy z przyczyn, za które odpowiedzialność ponosi druga Strona, będzie naliczana na rzecz Strony odstępującej od umowy w wysokości 10 % niezrealizowanej części wartości umowy. Odstąpienie od umowy następuje w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia i powinno zawierać uzasadnienie.
4. W przypadku zakwestionowania jakości usług przez zewnętrzne służby sanitarne i inne posiadające uprawnienia do kontroli oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej, kara ta zostanie w całości potrącona z wynagrodzenia należnego Wykonawcy. W przypadku roszczeń odszkodowawczych kierowanych do Zamawiającego z tytułu zatruć pokarmowych, Zamawiający zastrzega sobie prawo regresu wobec Wykonawcy.
5. Kary umowne oblicza i informuje na piśmie Wykonawcę o ich wysokości i przyczynie naliczenia Zamawiający.
6. Łączna wartość kar umownych nałożonych na Zamawiającego nie może przekroczyć 10 % całkowitej wartości przedmiotu umowy. + 6a
7. Kary umowne nie zwalniają Wykonawcy z odpowiedzialności za powstałą szkodę na zasadach 
 ogólnych.
8. Wykonawca wyraża zgodę na potrącanie kar umownych z przysługującego mu wynagrodzenia.
            § 20
ZMIANY UMOWY

1. Zamawiający przewiduje możliwość zmiany postanowień umowy w przypadkach w następującym zakresie i na następujących warunkach:

a) zmiany (wydłużenie) terminu obowiązywania umowy, o którym mowa w § 3 niniejszej umowy - w przypadku niewykorzystania wartości przedmiotu umowy określonej w § 2 ust. 1  niniejszej umowy. 

b) zmiany danych stron umowy (np. w wyniku przekształceń, przejęć, itp.),
c) sposobu i terminów dostarczania poszczególnych posiłków,

Zmiany, o których mowa w pkt c) uzasadnia Zamawiający wskazując jako podstawę, np. zmianę organizacyjną po stronie Zamawiającego, wymagania odnośnie prawidłowej realizacji przez Zamawiającego zadań polegających na zabezpieczeniu wyżywienia hospitalizowanych pacjentów, konieczność ze względu na zapewnienie bezpieczeństwa lub zapobieżenie awarii lub ze względu na zmianę przepisów prawa. W sytuacji zajścia niniejszych okoliczności Zamawiający w terminie do 5 dni roboczych od ich wystąpienia powiadomi drugą stronę o tym fakcie. Następnie strony umowy, w terminie do 5 dni roboczych od daty w/wym. powiadomienia przystąpią do negocjacji na temat zmiany postanowień umowy w przedmiotowym zakresie,

        Powyższe zmiany wymagają zgody Stron i sporządzenia stosownego aneksu do umowy.

2. W przypadku zmiany przepisów dotyczących stosowania jednorazowych naczyń do posiłków stałych i płynnych Zamawiający przewiduje możliwość zmiany wynagrodzenia Wykonawcy. W przypadku wystąpienia powyższej zmiany, Strony umowy zobowiązane są do niezwłocznego, nie później niż 3 dni od zaistnienia wskazanych przyczyn poinformowania o tym fakcie drugą Stronę i wystąpienia z wnioskiem o dokonanie zmian postanowień umowy w przedmiotowym zakresie. Inicjujący zmianę przedstawi: opis propozycji zmiany, obliczenia uzasadniające zmianę wynagrodzenia. Powyższa zmiana wymaga zgody obu Stron umowy. Powyższa zmiana wymaga sporządzenia aneksu do umowy.
3. Strony przewidują zmiany dotyczące realizacji umowy o zamówienie publiczne na zasadach określonych w art. 15r ustawy z dnia 2 marca 2020 r. o szczególnych rozwiązaniach związanych z zapobieganiem, przeciwdziałaniem i zwalczaniem COVID-19, innych chorób zakaźnych oraz wywołanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz.U. z 2020 r. poz. 1842 z późn.zm.).
§ 21
PODWYKONAWSTWO1

1. Wykonawca oświadcza, że cały zakres zamówienia wykona samodzielnie bez udziału podwykonawców. / Wykonawca oświadcza, że następujący zakres zamówienia wykona przy  pomocy podwykonawców: 

      Podwykonawca ............. zakres zamówienia: ................., co stanowi wartość brutto .............................

      Podwykonawca .............. zakres zamówienia: ................, co stanowi  wartość brutto  ............................
2. Do zawarcia umowy o wykonanie usługi przez Wykonawcę z podwykonawcą wymagana jest zgoda Zamawiającego.
3. Jeżeli Zamawiający w terminie 14 dni od przedstawienia mu przez Wykonawcę informacji o  zawarciu umowy z podwykonawcą, nie zgłosi na piśmie sprzeciwu, zastrzeżeń, lub żądania przedstawienia takiej umowy lub jej projektu, uważa się, że wyraził on zgodę na zawarcie umowy.
4. Do zawarcia umowy przez podwykonawcę z dalszym podwykonawcą wymagana jest zgoda Zamawiającego i Wykonawcy. Ustalenia ust. 3 stosuje się odpowiednio.
5. Umowy, o których mowa w ust. 2 i 4 powinny być zawarte w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

6. Treść umów z podwykonawcami nie może być sprzeczna z treścią umowy zawartej z  Wykonawcą.
7.  W sytuacji określonej w ust. 5 i 6 Zamawiającemu przysługują uprawnienia w postaci:  wstrzymania płatności należności z tytułu realizacji umowy przez Wykonawcę do czasu dostosowania warunków do ustaleń określonych w niniejszym paragrafie.
8. Wykonawca zobowiązany jest do składania wraz z fakturą pisemnego potwierdzenia przez podwykonawcę, którego wierzytelność jest częścią składową Wykonawcy wystawionej faktury, dokonania zapłaty na rzecz tego podwykonawcy pod rygorem wstrzymania zapłaty należności   objętych fakturą.   
9. Potwierdzenie powinno zawierać zestawienie kwot, które należne są podwykonawcy z tej faktury.
10. Za okres wstrzymania zapłaty faktury, z przyczyn opisanych w ust. 7 i 8, Wykonawcy nie przysługują odsetki za zwłokę.
11. Wykonawca ponosi wobec Zamawiającego pełną odpowiedzialność z tytułu niewykonania lub  nienależytego wykonania dostawy / usługi przez podwykonawców.  

§ 21
PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH

Zamawiający potwierdza, że działając jako administrator danych osobowych, jest uprawniony do przetwarzania oraz udostępnienia Wykonawcy danych osobowych w zakresie niezbędnym do wykonania niniejszej Umowy i realizacji prawnie usprawiedliwionych celów realizowanych przez Strony, a Wykonawca potwierdza, że w wyniku udostepnienia ww. danych osobowych staje się ich administratorem i jest zobowiązany do ich przetwarzania zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa, w tym w szczególności z przepisami rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) oraz przepisami ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2019r. poz. 1781).
§ 24
POSTANOWIENIA KOŃCOWE

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnego aneksu pod rygorem nieważności i mogą zostać dokonane, o ile nie stoją w sprzeczności z regulacjami zawartymi w ustawie Prawo zamówień publicznych z dnia 11 września 20019r. (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 z późn. zm.)

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego, o ile przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004 nie stanowią inaczej.

3. Ewentualne spory mogące wyniknąć z realizacji niniejszej umowy strony zobowiązują się rozwiązywać polubownie, w drodze negocjacji. W razie braku porozumienia spory będzie rozstrzygał sąd powszechny właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

4. Umowę niniejszą sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.
          Wykonawca:           






   Zamawiający:
          ............................                                                                                                   ............................

Wykaz załaczników do umowy, stanowiących jej integralną część:

▪ Załącznik Nr 1 – Oferta cenowa,
▪ Załącznik Nr 2 – wzór „Kwit przyjęcia zamówienia dziennego”, 
▪ Załącznik Nr 3 – wzór „Ewidencja wydanych posiłków z podziałem na oddziały w miesiącu …”,

▪ Załącznik Nr 4 – „Protokół niezgodności dostawy posiłków Nr …”,  

▪ Załącznik Nr 5 – „Ankieta – ocena jakości świadczonej usługi”,

▪ Załącznik Nr 6 – Polisa OC.
▪ Załącznik Nr 7 – kserokopia zobowiązania (umowy) podmiotu zastępującego Wykonawcę w razie jego awarii,
UWAGA: 
Warunki wymagające określenia (kropki) zostaną wprowadzone do umowy na podstawie oferty, która zostanie uznana za najkorzystniejszą w niniejszym postępowaniu.
                  Pieczątka

          komórki organizacyjnej

                        Data………………………                                            Załącznik nr 2 do umowy

KWIT

PRZYJĘCIA ZAMÓWIENIA NA ŻYWIENIE CAŁODZIENNE DLA PACJENTÓW 

I WYDANIA POSIŁKÓW NA ODDZIALE

ZAMÓWIENIE NA DZIEŃ ………………….……………..

	Dieta
	Planowana liczba posiłków
	Korekta liczby posiłków
	Po korekcie liczba posiłków

	
	śniadanie
	II śniadanie
	obiad
	podwieczorek
	kolacja
	śniadanie
	II śniadanie
	obiad
	podwieczorek
	kolacja
	śniadanie
	II śniadanie
	obiad
	podwieczorek
	kolacja

	Podstawowa – zestaw I
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Podstawowa – zestaw II
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Bogatoresztkowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Łatwo strawna
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Łatwo strawna bez mleka


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Łatwo strawna z ogr. tłuszczu
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Żołądkowa/wątrobowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Papkowata
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Płynna
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Płynna wzmocniona
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Płynna zgłębnik/przetoka


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Kleikowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cukrzycowa/ Ubogoenergetyczna
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Niskocholesterolowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Bogatobiałkowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cukrzycowa insulinozależna
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Niskobiałkowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Bezglutenowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ubogoresztkowa
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Dieta dzieci 1-3 r.ż.


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	


Czytelny podpis osoby 


Liczba wydanych posiłków


Czytelny podpis osoby

składającej zamówienie:


w oddziale:



wydającej posiłki w oddziale:………………………
……………………………….….


Śniadanie…………….


                   Śniadanie……………..






II śniadanie…………..


                   II śniadanie……………






Obiad…………….….


                   Obiad…………………






Podwieczorek………..


                   Podwieczorek ……….






Kolacja………………


                   Kolacja ………………






II kolacja……………


                   II kolacja …………….

Czytelny podpis osoby 


Liczba przyjętych posiłków


Czytelny podpis osoby

przyjmującej korekty:


w oddziale:



przyjmującej posiłki w oddziale:……………………
Śniadanie…………..


                   Śniadanie…………… 


                    Śniadanie……………..

II śniadanie ………


                   II śniadanie…………

                         
II śniadanie……………

Obiad …………….


                   Obiad……………….
                                                             Obiad…………………
                          
                                                                                                                 
Podwieczorek…….


                   Podwieczorek………


                     Podwieczorek ……….

Kolacja ……………


                   Kolacja………………


                     Kolacja ………………

II kolacja…………..

                
                   II kolacja……………


                    II kolacja ………….....

​Załącznik nr  3  do umowy

┌                   
  ┐

       Pieczątka

     Wykonawcy

└         
                ┘

EWIDENCJA WYDANYCH POSIŁKÓW 

Z PODZIAŁEM NA ODDZIAŁY

W MIESIĄCU ………………/ 20…..r.

	Nazwa oddziału
	Ilość wydanych posiłków w miesiącu

	
	Śniadanie
	II śniadanie
	Obiad
	Podwieczorek
	Kolacja
	II kolacja

	
	
	
	
	
	
	

	Razem:


	
	
	
	
	
	











………………………………………










     (podpis osoby upoważnionej










przez Wykonawcę)

                                  Załącznik nr 4  do umowy   



Wojewódzki Szpital Zespolony im. L. Perzyny

w Kaliszu

Dietetyk Szpitalny

PROTOKÓŁ

NIEZGODNOŚCI DOSTAWY POSIŁKÓW

Nr ………../……….
Nazwa dostawcy:………………………………………………

Nazwa dostarczanego posiłku: ………………………………

Data przyjęcia:……………………………………………….

Stwierdzone uchybienia:

	
	Tak
	Nie
	Uwagi

	Ilość posiłków zgodna z zamówieniem
	
	
	

	Posiłek zgodny z jadłospisem


	
	
	

	Rodzaje diet zgodne z zamówieniem
	
	
	

	Temperatura posiłków zgodna z wymogami
	
	
	

	Posiłki podane estetycznie


	
	
	

	Wygląd, zapach posiłku charakterystyczny dla danej potrawy
	
	
	


- Nieprawidłowości w „Raporcie zużycia produktów do produkcji na jedną osobę……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….
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ZAŁĄCZNIK nr 8
PROJEKT UMOWY DZIERŻAWY (1)
zawarta w dniu …………………. Roku, pomiędzy:

Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym im. Ludwika Perzyny z siedzibą w Kaliszu przy ulicy Poznańskiej 79 - Samodzielnym Publicznym ZOZ, NIP 618-20-25-893, zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym w Poznaniu, IX Wydział Gospodarczy KRS, nr KRS 0000251663, reprezentowanym przez:

- Radosława Kołacińskiego - Dyrektora

zwanym dalej Wydzierżawiającym

a

firmą: ......................................................................................... z siedzibą w ..................................... przy ulicy ................................... reprezentowaną przez:

...........................................................................................................................

zwaną dalej Dzierżawcą
Stosownie do dokonanego przez Zamawiającego na podstawie ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 11 września 2019 r (Dz. U. z 2019r. poz. 2019 z późn. zm.) w trybie przetargu nieograniczonego (sprawa nr 01/21) wyboru oferty Wykonawcy, strony zawarły umowę następującej treści:

§ 1

PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem dzierżawy jest sześć pomieszczeń o łącznej powierzchni 262,06 m2 znajdujące się w budynku technicznym Szpitala przy ul. Poznańskiej 79  z przeznaczeniem na szatnie dla personelu Wykonawcy i przechowywanie sprzętu niezbędnego do realizacji umowy.

2. Wydzierżawiający oświadcza, że włada przedmiotem dzierżawy na podstawie nieodpłatnego użytkowania od Województwa Wielkopolskiego. 
3. Opisane w ust.1 pomieszczenia Wydzierżawiający oddaje Dzierżawcy na podstawie Uchwały nr …… Zarządu Województwa Wielkopolskiego z dnia …….
4. Dzierżawca nie ma prawa podnająć przedmiotu dzierżawy czy jego części oraz nie może go oddać w nieodpłatne użytkowanie osobom trzecim.

5. Dzierżawca oświadcza, że zapoznał się ze stanem technicznym i wyposażeniem pomieszczeń i nie zgłasza zastrzeżeń oraz że przedmiot dzierżawy jest w stanie przydatnym do umówionego użytku.

6. Wydanie przedmiotu dzierżawy nastąpi w oparciu o dwustronnie podpisany protokół zdawczo-odbiorczy. 
7. Osoby wskazane do kontaktów :

· ze strony Wydzierżawiającego:….……………………………, nr tel.…………………………….

· ze strony Dzierżawcy: …..……………………………………..nr tel. ………..……………………..

§ 2

WYSOKOŚĆ CZYNSZU ORAZ WARUNKI PŁATNOŚCI
1. Za dzierżawę pomieszczeń Dzierżawca zapłaci Wydzierżawiającemu czynsz miesięczny w wysokości netto: 12,44 zł za 1m² powierzchni, co stanowi za 262,06 m² powierzchni kwotę …….(słownie:). Kwota netto z tytułu dzierżawy zwiększona zostanie stosownym podatkiem VAT.

2. Do czynszu, o którym mowa w ust. 1 Wynajmujący doliczy miesięczne opłaty eksploatacyjne tj. należności za media: 
· energię elektryczną – według wskazań podlicznika, 
· centralne ogrzewanie – według metrażu wynajmowanej powierzchni 
 m 2  x obowiązująca cena jednostkowa za m²),

· dostarczanie ciepłej i zimnej wody - według wskazań podlicznika, 

· odprowadzenie ścieków - według wskazań podlicznika,

· rozmowy telefoniczne - według bilingu operatora telefonicznego

Do w/w opłat doliczony zostanie stosowny podatek VAT.

3. Należności z tytułu dzierżawy pomieszczenia, o których mowa w ust.1 i 2 niniejszego paragrafu Dzierżawca będzie uiszczał zgodnie z otrzymaną fakturą VAT, w terminie 14 dni od daty jej wystawienia na rachunek bankowy podany na fakturze. Po upływie ustalonego terminu płatności Wydzierżawiający będzie miał prawo do naliczenia odsetek w wysokości ustawowej.

4. W przypadku opóźnienia się przez Wykonawcę z zapłatą dzierżawy Zamawiający zastrzega sobie prawo do potrącenia tych należności wraz z odsetkami z płatności za świadczenie usługi będącej przedmiotem Umowy nr …… z dnia…………….

5. Kwota opłat z tytułu dzierżawy pomieszczenia będzie waloryzowana raz w roku w oparciu o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych podany przez GUS za rok poprzedni, ale nie wcześniej niż, po upływie roku od dnia zawarcia niniejszej umowy i nie częściej niż raz na 12 miesięcy.
6. Opłata za media będzie waloryzowana wraz ze zmianą ich cen. Zmiana wysokości opłat za dostarczane media wynikać będzie ze zmiany cen wprowadzonych przez ich dostawców o wartości nie wyższej niż przez nich wprowadzone.

7. Usuwanie nieczystości oraz koszty związane z ich odbiorem leżą po stronie Dzierżawcy.
§ 3
                    WARUNKI DZIERŻAWY 

1. W ramach przedmiotu umowy (niezwłocznie po zawarciu niniejszej umowy) Dzierżawca zobowiązany jest dostosować pomieszczenia do wymogów sanitarno-epidemiologicznych tj.:
· przygotować i wyposażyć stanowiska do mycia rąk w: podajniki na mydło i płyn dezynfekcyjny oraz podajnik na papier do rąk,

2. Dzierżawca odpowiada za stan sanitarno-higieniczny wynajmowanych pomieszczeń.
3. Dzierżawca zobowiązuje się użytkować pomieszczenia z dbałością o porządek i stan techniczny oraz przestrzegać przepisy BHP i P.POŻ.
4. Wydzierżawiający nie ponosi żadnej odpowiedzialności za pozostawione mienie Dzierżawcy lub osób trzecich używających przedmiotu dzierżawy w związku z jego działalnością, ani za nieszczęśliwe zdarzenia, szkody osobowe czy materialne dotyczące ww. osób, które wystąpiły w trakcie korzystania przez nie z przedmiotu dzierżawy.
5. Dzierżawca ponosi odpowiedzialność za przekazane pomieszczenia oraz zobowiązany jest do ich zwrotu w stanie nie gorszym od stanu, w którym go zaczął użytkować z uwzględnieniem normalnego zużycia, wynikającego z bieżącej eksploatacji.

6. W przypadku strat w wydzierżawionych pomieszczeniach przekraczających normalne zużycie, Dzierżawca zobowiązuje się pokryć koszty ich naprawy.
7. Koszty bieżących napraw w pomieszczeniu oraz wynikające z normalnego jego użytkowania, jak i realizacji decyzji właściwych organów administracji (w tym inspekcji sanitarnej, inspekcji pracy) obciążają Dzierżawcę.
8. Dzierżawca na własny koszt oraz własnymi środkami dokona ewentualnej adaptacji pomieszczeń, na cel określony niniejszą umową. Adaptacja pomieszczenia wymaga zgody Wydzierżawiającego.
9. Z tytułu dokonanych prac adaptacyjnych Dzierżawca nie ma prawa dochodzić w czasie trwania umowy ani też po jej rozwiązaniu zwrotu poniesionych nakładów względnie ich równowartości.
10. Dzierżawca nie może bez zgody Wydzierżawiającego dokonywać żadnych adaptacji instalacji elektrycznej, telefonicznej, wodno-kanalizacyjnej i CO.
11. Dzierżawca nie może przenieść praw i obowiązków wynikających z treści niniejszej umowy na osobę trzecią pod rygorem nieważności.
12. Dzierżawca nie ma prawa podnająć przedmiotu dzierżawy czy jego części oraz nie może go oddać w użytkowanie osobom trzecim.

§ 4

TERMIN UMOWY 

1. Niniejsza umowa dzierżawy zostaje zawarta na czas obowiązywania Umowy Nr ..... z dnia ................... r. na „Świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu” tj.: od dnia zawarcia umowy do dnia………….., z możliwością jej rozwiązania przez każdą ze stron za 1-miesięcznym okresem wypowiedzenia.

2. Wydzierżawiający zastrzega sobie możliwość rozwiązania umowy bez zachowania terminów wypowiedzenia, jeśli Dzierżawca:

a) zalega z należnym czynszem lub innymi opłatami wynikającymi z § 3 niniejszej umowy za dwa pełne okresy płatności lub dopuszcza się naruszenia innych istotnych postanowień umowy, 

b) dokonuje dewastacji przedmiotu dzierżawy,

c) prowadzi działalność niezgodną z przeznaczeniem, o której mowa w ust. 1 §1 umowy. 

3. Po wygaśnięciu okresu obowiązywania umowy lub po jej rozwiązaniu Dzierżawca zobowiązany jest protokolarnie wydać wydzierżawiany lokal w stanie niepogorszonym, ponad normalne zużycie. 

4. Wykonane prace remontowe, modernizacyjne i adaptacyjne przechodzą nieodpłatnie na własność Wydzierżawiającego.

5. Wydzierżawiający jest uprawniony do pobrania kary umownej w wysokości czynszu powiększonego o 100% w przypadku nie opróżnienia pomieszczenia przez Dzierżawcę po rozwiązaniu umowy dzierżawy tytułem rekompensaty za utratę możliwości dysponowania pomieszczeniem. Kara umowna naliczana będzie za każdy miesiąc do dnia protokolarnego przekazania pomieszczenia. Zastrzeżenie kary umownej nie wyłącza prawa Wynajmującego do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych.

§ 5

POSTANOWIENIA KOŃCOWE
1. Zmiany i uzupełnienia wynikające z treści niniejszej umowy mogą nastąpić jedynie w formie pisemnej. 

2. Ewentualne spory mogące wyniknąć z realizacji niniejszej umowy strony zobowiązują się rozwiązywać polubownie, w drodze negocjacji. W razie braku porozumienia spory będzie rozstrzygał sąd powszechny właściwy dla siedziby Wynajmującego.

3. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego.

 Dzierżawca 






        Wydzierżawiający
..................................................




.................................................

UWAGA:  

Warunki wymagające określenia (kropki) zostaną wprowadzone do umowy na podstawie oferty, która zostanie uznana za najkorzystniejszą w postępowaniu przetargowym

PROJEKT UMOWY DZIERŻAWY (2)

zawarta w dniu …………………. Roku, pomiędzy:

Wojewódzkim Szpitalem Zespolonym im. Ludwika Perzyny z siedzibą w Kaliszu przy ulicy Poznańskiej 79 - Samodzielnym Publicznym ZOZ, NIP 618-20-25-893, zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym w Poznaniu, IX Wydział Gospodarczy KRS, nr KRS 0000251663, reprezentowanym przez:

- Radosława Kołacińskiego - Dyrektora

zwanym dalej Wydzierżawiającym

a

firmą: ......................................................................................... z siedzibą w ..................................... przy ulicy ................................... reprezentowaną przez:

...........................................................................................................................

zwaną dalej Dzierżawcą

Stosownie do dokonanego przez Zamawiającego na podstawie ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 11 września 2019 r. (Dz. U. z 2019r. poz. 2019 z późn. zm.) w trybie przetargu nieograniczonego (sprawa nr 01/21) wyboru oferty Wykonawcy, strony zawarły umowę następującej treści:

§ 1

PRZEDMIOT UMOWY
1. Przedmiotem dzierżawy jest pomieszczenie o łącznej powierzchni 264,60 m2 znajdujące się w   
         budynku głównym szpitala przy ul. Poznańskiej 79, kon. III B określonej w ewidencji gruntów jako: 

         obręb Ogrody, działki nr: 12, 13, 14/1, 15/1, 16, 17, zapisanej w księdze wieczystej KW 

         KZ1A/00046621/1, stanowiącej własność Województwa Wielkopolski z przeznaczeniem na miejsce przygotowania, wydawania i konsumpcji posiłków i napojów zimnych i ciepłych dla osób przebywających na terenie Szpitala i chcących z nich korzystać, tj.  dla:
              - pacjentów ambulatoryjnych,

              - osób odwiedzających pacjentów w oddziałach szpitala,

              - pracowników szpitala.   

2. Wydzierżawiający oświadcza, że włada przedmiotem dzierżawy na podstawie nieodpłatnego użytkowania od Województwa Wielkopolskiego. 
3. Opisane w ust.1 pomieszczenia Wydzierżawiający oddaje Dzierżawcy na podstawie Uchwały nr …… Zarządu Województwa Wielkopolskiego z dnia …….
4. Dzierżawca nie ma prawa podnająć przedmiotu dzierżawy czy jego części oraz nie może go oddać w nieodpłatne użytkowanie osobom trzecim.
5. Dzierżawca oświadcza, że zapoznał się ze stanem technicznym i wyposażeniem pomieszczeń i nie zgłasza zastrzeżeń oraz że przedmiot dzierżawy jest w stanie przydatnym do umówionego użytku.
6. Wydanie przedmiotu dzierżawy nastąpi w oparciu o dwustronnie podpisany protokół zdawczo-odbiorczy. 
7. Osoby wskazane do kontaktów :
· ze strony Wydzierżawiającego :-……………………………, nr tel. …………………,

· ze strony Dzierżawcy: -…………………………………….., nr tel. …………………………………..

                                                                                                      § 2

WYSOKOŚĆ CZYNSZU ORAZ WARUNKI PŁATNOŚCI
1. Za dzierżawę pomieszczeń Dzierżawca zapłaci Wydzierżawiającemu czynsz miesięczny w wysokości  
7 000,00 brutto (słownie: …..).              
2. Do czynszu, o którym mowa w ust. 1 Wynajmujący doliczy miesięczne opłaty eksploatacyjne tj. należności za media: 

a) energię elektryczną – według wskazań podlicznika, 
b) centralne ogrzewanie – według metrażu wynajmowanej powierzchni 
(264,60 m 2  x obowiązująca cena jednostkowa za m²),
c) dostarczanie ciepłej i zimnej wody - według wskazań podlicznika,
d) odprowadzenie ścieków - według wskazań podlicznika,
e) ozmowy telefoniczne - według bilingu operatora telefonicznego.
Do w/w opłat doliczony zostanie stosowny podatek VAT.

3. Należności z tytułu dzierżawy pomieszczenia, o których mowa w ust. 1 i 2 niniejszego paragrafu Dzierżawca będzie uiszczał zgodnie z otrzymaną fakturą VAT, w terminie 14 dni od daty jej wystawienia na rachunek bankowy podany na fakturze. Po upływie ustalonego terminu płatności Wydzierżawiający będzie miał prawo do naliczenia odsetek w wysokości ustawowej.

4. Kwota opłat z tytułu dzierżawy pomieszczenia będzie waloryzowana raz w roku w oparciu o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych podany przez GUS za rok poprzedni, ale nie wcześniej niż, po upływie roku od dnia zawarcia niniejszej umowy i nie częściej niż raz na 12 miesięcy.

5. Opłata za media będzie waloryzowana wraz ze zmianą ich cen. Zmiana wysokości opłat za dostarczane media wynikać będzie ze zmiany cen wprowadzonych przez ich dostawców o wartości nie wyższej niż przez nich wprowadzone.

6. Usuwanie nieczystości oraz koszty związane z ich odbiorem leżą po stronie Dzierżawcy.

§ 3

                    WARUNKI DZIERŻAWY 

1. Dzierżawca zobowiązuje się do wyposażenia pomieszczenia w niezbędny sprzęt umożliwiający przygotowywanie, przechowywanie, wydawanie i konsumpcję posiłków i napojów.

2. Dzierżawca zobowiązany jest do prowadzenia działalności zgodnie z obowiązującym prawem oraz z decyzjami właściwych organów publicznych.

3. Prowadzenie działalności związanej z przedmiotem dzierżawy nie może zakłócać prawidłowego funkcjonowania Szpitala.

4. Dzierżawca odpowiada za stan sanitarno-higieniczny wynajmowanych pomieszczeń.

5. Dzierżawca zobowiązuje się użytkować pomieszczenia z dbałością o porządek i stan techniczny oraz przestrzegać przepisy BHP i P.POŻ.

6. Wydzierżawiający nie ponosi żadnej odpowiedzialności za:

a) utratę lub uszkodzenie rzeczy znajdujących się w wynajmowanych pomieszczeniach, zaistniałych z przyczyn od niego niezależnych,

b) szkody powstałe w wyniku awarii instalacji wodno-kanalizacyjnej, centralnego ogrzewania, elektrycznej i innej, powstałe z przyczyn niezależnych od niego.
7. Dzierżawca ponosi odpowiedzialność za przekazane pomieszczenia oraz zobowiązany jest do ich zwrotu w stanie nie gorszym od stanu, w którym go zaczął użytkować z uwzględnieniem normalnego zużycia, wynikającego z bieżącej eksploatacji.

8. Zabezpieczenie pomieszczeń oraz ewentualne ubezpieczenie majątku znajdującego się w lokalu od wszelkich ewentualnych szkód spoczywa wyłącznie na Dzierżawcy i jego też obciążają wszelkie koszty z tym związane.
9. W przypadku strat w wydzierżawionych pomieszczeniach przekraczających normalne zużycie, Dzierżawca zobowiązuje się pokryć koszty ich naprawy.
10. Koszty bieżących napraw w pomieszczeniu oraz wynikające z normalnego jego użytkowania, jak i realizacji decyzji właściwych organów administracji (w tym inspekcji sanitarnej, inspekcji pracy) obciążają Dzierżawcę.

11. Dzierżawca na własny koszt oraz własnymi środkami dokona ewentualnej adaptacji pomieszczeń, na cel określony niniejszą umową. Adaptacja pomieszczenia wymaga zgody Wydzierżawiającego.

12. Z tytułu dokonanych prac adaptacyjnych Dzierżawca nie ma prawa dochodzić w czasie trwania umowy ani też po jej rozwiązaniu zwrotu poniesionych nakładów względnie ich równowartości.

13. Dzierżawca nie może bez zgody Wydzierżawiającego dokonywać żadnych adaptacji instalacji elektrycznej, telefonicznej, wodno-kanalizacyjnej i CO.

14. Dzierżawca nie może przenieść praw i obowiązków wynikających z treści niniejszej umowy na osobę trzecią pod rygorem nieważności.

15. Dzierżawca nie ma prawa podnająć przedmiotu dzierżawy czy jego części oraz nie może go oddać w użytkowanie osobom trzecim.

16. Wydzierżawiający wyraża zgodę po uprzednim uzgodnieniu miejsca na umieszczenie tablicy informacyjnej o siedzibie dzierżawcy i zakresie świadczonych usług. Informacja nie może zawierać treści reklamowych.

17. Dzierżawca zobowiązany jest do posiadania ubezpieczenia z tytułu odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej  działalności przez cały okres trwania niniejszej umowy i przedstawienia kopii aktualnej polisy, przy  czym Dzierżawca może przedstawić polisę na okres krótszy i zobowiązuje się  utrzymać/przedłużyć odpowiednią polisę przez okres do końca obowiązywania niniejszej umowy dzierżawy oraz przedkładać ją do wglądu Wydzierżawiającemu wraz z jej kopią co najmniej na 5 dni przed  terminem wygaśnięcia aktualnej polisy. W przypadku nie spełnienia tego obowiązku Wydzierżawiający  może wezwać Dzierżawcę do niezwłocznego przedstawienia polisy i w przypadku jej nieotrzymania w terminie 7 dni od wezwania żądać kary umownej od pierwszego dnia, w którym  obowiązek ten miał być spełniony. Kopia polisy stanowi Załącznik nr …. do umowy.

§ 4

TERMIN UMOWY 

1. Niniejsza umowa dzierżawy zostaje zawarta na czas obowiązywania Umowy Nr ..... z dnia ................... r. na „Świadczenie usługi dostarczania posiłków do Wojewódzkiego Szpitala Zespolonego im. Ludwika Perzyny w Kaliszu” tj.: od dnia zawarcia umowy do dnia………….., z możliwością jej rozwiązania przez każdą ze stron za 1-miesięcznym okresem wypowiedzenia.
2. Każdej ze stron przysługuje prawo wypowiedzenia umowy z zachowaniem trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia przypadającego na koniec miesiąca kalendarzowego, z ważnych przyczyn gdy wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.
3. Wydzierżawiający zastrzega sobie możliwość rozwiązania umowy bez zachowania terminów wypowiedzenia, jeśli Dzierżawca:
a)zalega z należnym czynszem lub innymi opłatami wynikającymi z § 2 niniejszej umowy za dwa pełne   okresy płatności lub dopuszcza się naruszenia innych istotnych postanowień umowy, 

       b) dokonuje dewastacji przedmiotu dzierżawy,

       c) prowadzi działalność niezgodną z przeznaczeniem, o której mowa w ust. 1 §1 umowy. 
4. Po wygaśnięciu okresu obowiązywania umowy lub po jej rozwiązaniu Dzierżawca zobowiązany jest protokolarnie wydać wydzierżawiany lokal w stanie niepogorszonym, ponad normalne zużycie.
5.  Wykonane prace remontowe, modernizacyjne i adaptacyjne przechodzą nieodpłatnie na własność Wydzierżawiającego.
6. Wydzierżawiający jest uprawniony do pobrania kary umownej w wysokości czynszu powiększonego o 100% w przypadku nie opróżnienia pomieszczenia przez Dzierżawcę po rozwiązaniu umowy dzierżawy tytułem rekompensaty za utratę możliwości dysponowania pomieszczeniem. Zastrzeżenie 
kary umownej nie wyłącza prawa Wydzierżawiającego do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych.
7. Strony umowy ustalają, że w przypadku nienależytego wywiązywania się z zobowiązań wynikających z niniejszej umowy, Dzierżawca zapłaci Wydzierżawiającemu karę umowną w wysokości trzymiesięcznego czynszu. Zastrzeżenie kary umownej nie wyłącza prawa Wydzierżawiającego do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych.

§ 5

POSTANOWIENIA KOŃCOWE
1. Zmiany i uzupełnienia wynikające z treści niniejszej umowy mogą nastąpić jedynie w formie pisemnej. 
2. Ewentualne spory mogące wyniknąć z realizacji niniejszej umowy strony zobowiązują się rozwiązywać polubownie, w drodze negocjacji. W razie braku porozumienia spory będzie   
             rozstrzygał sąd powszechny właściwy dla siedziby Wynajmującego.
3.   W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie odpowiednie przepisy  

    Kodeksu Cywilnego.
4. Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze 

  stron.

Dzierżawca 






        Wydzierżawiający
..................................................
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UWAGA:  

Warunki wymagające określenia (kropki) zostaną wprowadzone do umowy na podstawie oferty, która zostanie uznana za najkorzystniejszą w postępowaniu przetargowym
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